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MONTAGE DES GERATS

LeSeEN SIE DIE MITGELIEFERTE Separate Monta-
geanleitung zum Aufbau des Gerats.

VOR DEM ANSCHLIESSEN

UBERPRUFEN SIE, 0B DIE SPANNUNG auf dem Ty-
penschild der Spannungsversorgung in [hrem
Haus entspricht.

ENTFERNEN SIE NICHT DIE PLATTEN ZUM
ScHUTZ DER MIKROWELLENLUFT-
KANALE an der Seite des Gar-
raums. Sie verhindern,
dass Fett und Speiseteil-
chen in die Mikrowellen-
luftkandle gelangen.

STELLEN SIE VOR DER MONTAGE SICHER, dass der Gar-
raum des Gerats leer ist.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BE-
scuipiar IsT. Uberpriifen Sie, ob die Tiir fest mit
dem Rahmen abschlieBt und die Tirdichtung
innen nicht beschadigt ist. Entfernen Sie alle
Gegenstande aus dem Geréat und reinigen Sie
die Innenflachen mit einem weichen, feuch-

BEeNuTZEN SiE DAs GERAT NIcHT, wenn Kabel oder
Stecker beschadigt sind, es nicht einwandfrei
funktioniert, heruntergefallen ist oder in ir-
gendeiner Weise beschadigt wurde. Tauchen
Sie das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser. Halten Sie das Kabel von hei3en Fla-
chen fern. Stromschlag, Brand oder sonstige
Gefahrdungen kénnten sonst die Folge sein.

SOLLTE DAs NETZKABEL zuU KURZ SEIN, lassen
4‘45 Sie einen qualifizierten Elektriker oder
'&1\4’4 Wartungstechniker eine Steckdose in der
) U Nshe des Gerits anbringen.

ten Tuch.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN,
wenn die Tir fest geschlossen ist.

Die ERDUNG DIESES GERATS ist gesetzlich vorge-
schrieben. Der Hersteller haftet nicht fir Ver-
letzungen von Personen oder Tieren und fir

Sachschdaden, die infolge Missachtung der o. g.

Vorschriften entstehen sollten.

Der Hersteller ist nicht verantwort-
lich fiir Probleme, die sich aus der
Nichtbeachtung dieser Anweisungen
urch den Nutzer ergeben.

Beim ERSTEN EINSCHALTEN DES MIKROWELLENGERATES
werden Sie gebeten, die Sprache und die aktu-
elle Zeit einzustellen. Befolgen Sie die Anwei-
sungen im Kapitel ,Einstellungen @ndern” die-
ser Gebrauchsanweisung. Das Mikrowellenge-
rat kann benutzt werden, nachdem diese bei-
den Einstellungen vorgenommen wurden.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE i%

SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

KEINE BRENNBAREN MATERIALIEN im Gerdt oder in
seiner Nahe erhitzen oder verwenden. Rauch-
entwicklung kann zu Brand oder Explosion
flhren.

Das MIKROWELLENGERAT NICHT zum Trocknen von
Textilien, Papier, Gewlirzen, Krautern, Holz,
Blumen, Friichten oder anderer brennbarer
Materialien verwenden. Es besteht Brandge-
fahr.

WENN sicH MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB
DEs GARRAUMS ENTZUNDET ODER RAUCH BEOBACHTET
wirp, die Gerdtetlr geschlossen halten und
das Gerat ausschalten. Den Netzstecker zie-
hen oder die Sicherung im Schaltkasten her-
ausnehmen.

SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG GAREN. Es besteht
Brandgefahr.

DAs GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT LASSEN, INSBESON-
DERE DANN, Wenn beim Garen Papier, Kunststoff
oder andere brennbare Materialien verwen-
det werden. Papier kann verkohlen oder Feu-
er fangen. Einige Kunststoffe kdnnen schmel-
zen, wenn sie zusammen mit den Speisen er-
hitzt werden.

DAs GERAT UND ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SICH
beim Gebrauch erhitzen.

Das BeruHReN heiBer Teile ist unbedingt zu ver-
meiden.

KINDER UNTER 8 JAHREN DURFEN sicH dem Gerat
nur unter Aufsicht nahern.

DAs MIKROWELLENGERAT NIEMALS ZUM

Erhitzen von Speisen oder Flissig-
keiten in luftdicht verschlosse- @@
nen Behaltern verwenden. Der

Druck im Behalter nimmt zu. Das kann beim
Offnen des Behilters zu Verletzungen oder zu
einer Explosion fiihren.

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGINALKA-
BEL AUSGETAUSCHT werden, das Sie Uiber unseren
Kundendienst beziehen kdnnen.

VORSICHT!

Keine Arzenpen Chemikalien oder Dampfe in
diesem Gerat verwenden. Dieser Gerdtetyp
wurde speziell zum Aufwarmen oder Garen
von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet sich
nicht fur industrielle Zwecke oder Laborzwe-
cke.

EIER N\~
DAs MIKROWELLENGERAT NICHT ZUM @
Garen oder Aufwdrmen ganzer Q/@

Eier mit oder ohne Schale ver- ~x
wenden, da diese auch nach Be-

enden des Gar- oder Aufwdarmvorgangs explo-
dieren kdnnen.

Dieses GERAT KANN VoN Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder eingeschrankter Erfahrung oder Un-
kenntnis benutzt werden, wenn sie in die si-
chere Verwendung des Gerdts eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

KINDER DURFEN nicht mit dem Gerét spielen.

Die ReiNIGUNG UND BEDIENUNG dieses Gerdts darf
nicht durch Kinder unter 8 Jahren erfolgen;
Kinder in einem Alter dariiber sind standig zu
beaufsichtigen.

Das Netzkabel darf nur von einem da-
fur geschulten Kundendiensttechniker
ausgetauscht werden.
REPARATUREN AM GERAT DURFEN NUR VON QUAL- AlL
IFIZIERTEM KUNDENDIENSTPERSONAL VORGENOM- [
MEN WERDEN. Laien bringen sich durch Re-
paraturversuche in Gefahr, bei denen die
zum Schutz vor Mikrowellenstrahlung am
Gerat angebrachten Abdeckungen oder Ge-
hauseteile entfernt werden missen.
KEINE GEHAUSETEILE ENTFERNEN.
TURDICHTUNGEN UND UMLIEGENDE BEREICHE regelmalig
auf Beschadigungen priifen. Das Gerat nach
einer Beschadigung erst wieder in Betrieb
nehmen, nachdem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.
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WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN {%

ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Dieses GERAT IsT FUR DEN Einbau vorgesehen.
Niemals freistehend verwenden.

Dieses GERAT IST FUR DAs ERHITZEN von
Nahrungsmitteln und Getréanken vorgesehen.
Das Trocknen von Lebensmitteln,
Kleidungsstticken oder das Aufwéarmen

von Heizpolstern, Sandalen, Schwammen,
feuchten Tlchern oder dhnlichen Materialien
kann zu Verletzungen, Entziindung oder Brand
fuhren.

Bei NutzunG DER MIIKROWELLENFUNKTIONEN DARF DAS
GERAT NUR EINGESCHALTET WERDEN, wenn sich Speisen
im Garraum befinden. Andernfalls kann es zu
Schédden am Gerdt kommen.

UM SICH MIT DEN GERATEFUNKTIONEN VERTRAUT ZU MA-
cHEN, stellen Sie eine Tasse Wasser in den Gar-
raum. Das Wasser absorbiert die Energie der
Mikrowellen, so dass das Gerat nicht bescha-
digt wird.

BenuTzen Sie DEN GARRAUM nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE (Z. B.
VErscHLUSssE) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor diese in den
Garraum gelegt werden.

FRITTIEREN
BENUTZEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUm
Frittieren, da die Temperatur des Frittier-
6ls nicht kontrolliert wer-
den kann.

BeNuTzEN SiE sTETS TOPFLAPPEN ODER HANDSCHUHE,
wenn Sie nach dem Garen Behalter, Geratetei-
le und Geschirr beriihren, um Verbrennungen
zu vermeiden.

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE oDER WAssER. FlUssigkeiten kon-
nen liber den Siedepunkt hin-

aus erhitzt werden, ohne dass \.

es zu einer sichtbaren Blasen- “
bildung kommt. Das kann dazu &~ =&
fuhren, dass die heille Fllssig-

keit pl6tzlich tiberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmafBnahmen:

1. Benutzen Sie mdglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im GefaR.

3. Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Er-
hitzen kurz stehen und rihren Sie sie vor
der vorsichtigen Entnahme des Gefaf3es
aus dem Gerat nochmals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN dazu finden Sie im Mik-
rowellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir das
Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen Ge-
tranken.

RUHREN SIE BABYNAHRUNG IN GLASERN oder
Fliissigkeiten in Babyflaschen nach

dem Erwdrmen immer um @

und liberpriifen Sie sie auf die

richtige Temperatur. Dadurch

wird eine gleichmdBige Wérmeverteilung si-
chergestellt und das Risiko des Verbriihens oder
Verbrennens vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab!
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< ZUBEHOR

ALLGEMEINES

EiNE RelHE von Zubehorteilen sind im Handel
erhaltlich. Prifen Sie vor dem Kauf, ob sie fiir
das Mikrowellengerat geeignet sind.

Die veRweNDETEN UTENSILIEN mUissen mikrowel-
lengeeignet sein und zu-
gachsjc ohne Speisenin \g;m ‘ @UI/
er Mikrowelle verwendet Lﬁl\ s
werden.
SPEISEN UND ZUBEHORTEILE diirfen beim Hinein-
stellen in die Mikrowelle nicht mit den Innen-
wanden des Gerédtes in Beriihrung kommen.
Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.
WENN soLcHE TEILE mit den Innenwanden des
Garraums in Berthrung kommen, wahrend die
Mikrowelle in Betrieb ist, kbnnen Funken ent-
stehen und das Gerat beschadigt werden.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS,

ob sich der Drehteller ungehindert drehen

kann.

DREHTELLERAUFLAGE

BRINGEN SIE DIE DREHTELLERAUFLAGE

unter dem Glasdrehteller an. Le-

gen Sie keine anderen Gegenstan-

de auf die Drehtellerauflage.

«: Setzen Sie die Drehtelleraufla-
gein das Gerét ein.

GLASDREHTELLER
BeNUTZEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei allen Zu-
bereitungsarten. Er fangt heruntertropfen-
de Flussigkeiten und Speiseteil-
chen auf, so dass eine unnaoti-
ge Verschmutzung des Innen-
raums vermieden wird.
. Stellen Sie den Glasdrehtel-
ler auf die Drehtellerauflage.

BACKBLECH

BENUTZEN SIE DAS BACKBLECH nur
bei HeiBluftbetrieb. Benut-
zen Sie es niemals im Kom-
binationsbetrieb mit Mik-
rowelle.

D=

GRILLROST
BENUTZEN SIE DEN GRILLROST, wenn |\
Sie mit den Grillfunktionen gril-
len.

LEGEN SIE DIE SPEISE IMMER
AUF DEN GRILLROST, damit

die Luft ungehindert um
die Speise zirkulieren kann,
wenn Sie die HeiBBluftfunktionen benutzen.

CRISP-GRIFF

BENUTZEN SIE DEN EXTRA MITGELIEF-
eRTEN CRisP-GRIFF, um die heil3e Crisp-
Platte aus dem Gerat zu entnehmen.

CRISP-PLATTE

LEGEN SIE DIE SPEISEN DIREKT AUF DIE CRISP-PLATTE.
Benutzen Sie beim Ge-
brauch der Crisp-Platte
stets den Glasdrehteller als
Untersatz.

BeNuTzeN Sie DIE CRISP-PLATTE NICHT als
Unterlage fiir andere Utensilien, da sie

sehr schnell hei wird und die Utensilien be-
schadigen konnte.

Die Crisp-PLATTE kann vor der Verwendung vor-
gewarmt werden (max. 3 Minuten). Benut-

zen Sie zum Vorwarmen der Platte immer die
Crisp-Funktion.
DAMPFGARER

BENUTZEN SiE DEN DAMPFGAR-
er miT Sies flir Nahrungsmit-
tel wie Fisch, Gemse und
Kartoffeln.

BENUTZEN SiE DEN DAMPFGARER
oHNE Sies flir Nahrungsmittel wie Reis, Teigwa-
ren und weil3e Bohnen.

PLATZIEREN SIE DEN DAMPFGARER IMMER auf dem
Glassdrehteller.
ABDECKHAUBE

Die AspeckHAuBe dient dazu, die $
Speisen wahrend des Garens und @
Aufwarmens mit Mikrowellen ab-
zudecken. Sie vermindert Ver- (< =
schmutzungen des Garraums, ver- &——J
hindert das Austrocknen der Spei- <=~
sen und verkirzt die Garzeit.

Benutzen Sie den Deckel fur das 2-Stufen-Auf-
warmen.

f 3
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WENN DAS GERAT IN DEN ,, BEREITSCHAFTSMODUS" DIE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
ZURUCKGEKEHRT IST, DAUERT ES EINE MINUTE, bis der FREIGEGEBEN, WENN DIE TUR GEOFFNET UND GESCHLOS-
Leerlaufschutz aktiviert ist. SEN WIRD, Z. B. wenn
Speisen in die Mi- ="
krowe”e geste"t Safety Lock is activated
close door and press ®
werden.

< KINDERSICHERUNG > 1

BEeNuTZEN SiE DIESE FUNKTION, UM ZU

R ED

verhindern, dass Kinder das Gerat
@ 19:30 ® unbeaufsichtigt benutzen.
S IsT DIE KINDERSICHERUNG AKTIV, sind
@ alle Tasten deaktiviert.

@ Drucken Sie GeicHzemiG biIE ZURUCK- unp OK-Taste und halten Sie diese solange gedriickt, bis
Sie 2 Pieptdne horen (3 Sekunden).

BiTTe BEACHTEN SiE HIERBEI: Diese Tasten funktionieren o)
nur, wenn das Gerat ausgeschaltet ist. Key%ck

has been activated
Ein BesTATiGUNGSTEXT wird 3 Sekunden lang angezeigt,
bevor die vorherige Anzeige wieder erscheint. @
Die KINDERSICHERUNG WIRD AUF DIESELBE WEISE DEAKTIVIERT, Key Lock
wie sie aktiviert wird. has been deactivated

K Soloct
®




/;?E\/ QSTU FE (nur AUTOMATIKFUNKTIOM

Die GArsTurE IsT fiir die meisten Automatikfunk-
tionen verfuigbar. Sie kdnnen das Endergeb-
nis personlich Gber den Modus ,Adjust done-
ness” (Garstufe einstellen) regulieren. Im Un-
terschied zu den standardmafigen Voreinstel-
lungen l3sst sich damit eine héhere oder nied-
rigere Endtemperatur festlegen.

Bei per VERWENDUNG einer dieser Funktionen
verwendet das Gerdt die Standardeinstel-
lung. Diese Einstellung liefert normalerweise
das beste Ergebnis. Wenn die erwdrmte Spei-
se fuir den Verzehr zu heifl geworden ist, kon-
nen Sie die Einstellung ganz einfach korrigie-
ren, bevor Sie diese Funktion das nachste Mal
verwenden.

WAHLEN SIE DAZU DIE GARSTUFE MIT DER AUF-/AB-
TasTe, bevor Sie die Start-Taste drlicken.

GARSTUFE

STUFE

WIRKUNG

HocH

ERZIELT DIE HOCHSTE ENDTEMPERATUR.

NORMAL

STANDARD-VOREINSTELLUNG

NiepRriG

ERZIELT DIE NIEDRIGSTE ENDTEMPERATUR.

400g
WEIGHT

Light
300g DONENESS 3
WEIGHT
AMOUNT
Normal Extra
DONENESS

g < MELDUNGEN

WENN EINE MELDUNG ANGEZEIGT WIRD?

Bel ber NuTzunG EINIGER FUNKTIONEN halt das Ge-
rat evtl. an und fordert Sie auf, eine bestimmte
Handlung durchzufiihren, oder gibt einen Hin-
weis zur Benutzung eines Zubehorteils.

~: Offn

——

en Sie die Tur (wenn notwendig).

! Fuhren Sie die Handlung aus (wenn not-
wendig).

=2 SchlieBen Sie die Tur und nehmen Sie das
Gerat durch Driicken der Start-Taste wie-

deri

hig

z

Please use

wire rack

n Betrieb. E‘—;‘J

Insert food in steamer
Press ® when done

a£

Plea

e stir food

Cooking nearly finished
Please check on food

Please add milk
Press ® when done

¥

W r

Please turn food

@2

Temperature reached
Insert food and press ®
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NacH ABscHLuss EINER FunkTioN kann das Gerat

einen Abkuhlvorgang starten. Das ist normal. 180° S 35:00
. . . TEMPERATURE = COOK TIME

Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerét oven is Hotl

automatisch ab. B0 v

IsT DIE TEMPERATUR HOHER ALs 100 °C, wird die ak-
tuelle Innenraumtemperatur angezeigt. Ach- 168°C

ten Sie darauf, dass Sie nicht die Gerateinnen- —
wand beriihren, wenn Sie Speisen aus dem Ge-
rat entnehmen. Benutzen Sie Ofenhandschu-

Residual Heat

he. o

IsT DIE TEMPERATUR NIEDRIGER ALS 50 °C, erscheint %
die 24-Stunden-Anzeige. —
DRUCKEN SIE DIE ZURUCK-TASTE, um wahrend des <<

Abkuhlvorgangs voriibergehend die 24-Stun-

den-Anzeige zu sehen.

Der ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fiir das
Gerét unterbrochen werden. Offnen Sie dazu
die Tur.

i} \SCHNELLAUSWAHL i i}

Um pie BENUTZUNG zu VEREINFACHEN, speichert das Mikrowellengerat fuir Shortont

Sie automatisch eine Liste Ihrer bevorzugt verwendeten Optionen. ( shotet )
Am ANFANG DER BENUTZUNG IHRES GERATES besteht die Liste aus 10 freien Shortout

Your most used cooking functions

Positionen, die mit ,Shortcut” (Schnellauswahl) bezeichnet sind. Mit

der Zeit wird das Gerat die Liste automatisch mit den von lhnen am

haufigsten genutzten Funktionen fllen. ﬁ [ FenchFies )
WENN SIE IN DAS SCHNELLAUSWAHL-MENU (SHORTCUT) WECHSELN, wird die Shortcut

Your most used cooking functions

Funktion, die Sie am haufigsten genutzt haben, vorausgewahlt und

als Shortcut Nr. 1 an erste Stelle gestellt.

French Fries

Hinweis: Die Reihenfolge der im Schnellauswahl-Meni (Shortcut) T
angezeigten Funktionen dndert sich automatisch entsprechend Ih- Lasagna
rer BenutZUthgeWOhnheiten Your most used cooking functions
French Fries %
( PanPiza |
O g ®
Vour most used cooking fanctions @

®

DRUCKEN SIE DIE SCHNELLAUSWAHL-TASTE (SHORTCUT).

Benutzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um lhre bevorzugte Schnellauswahl zu treffen. Die am haufig-
sten genutzte Funktion wird vorausgewahilt.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.
Benutzen Sie bie Aur-/AB-/Ok-TasTE, um die gewlinschten Anpassungen vorzunehmen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

0900 ©60
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ScHALTEN Sie DAs GERAT miT DER AN/AUS-
TasTE an und aus.

®

Be1 EINGESCHALTETEM GERAT funktionieren alle Tas-
ten normal und die 24-Stunden-Anzeige er-
scheint nicht im Display.

AL

\EINSTELLUNGEN ANDERN

BEI AUSGESCHALTETEM GERAT reagieren nur zwei
Tasten: die Start-Taste (siehe Schnellstart) und
die OK-Taste (siehe Zeitschaltuhr). Die 24-Stun-
den-Anzeige erscheint im Display.

Hinweis: Das Verhalten des Mikrowellengera-
tes kann von der vorstehenden Beschreibung
abweichen, je nachdem, ob die OKO-Funktion
ein- oder ausgeschaltet ist (fuir weitere Infor-
mationen siehe Kapitel zur OKO-Funktion).
Die BESCHREIBUNGEN IN DIESER GEBRAUCHSANWEISUNG
gehen davon aus, dass das Mikrowellengerat

eingeschaltet ist .
A
éé}_%

BEIm ERSTEN EINSCHALTEN DEs MIk-

[EI @ Cleaning . d . b

ONES - ® ROWELLENGERATES werden Sie gebe-
[ % ] Manual [V ten, die Sprache und die aktuelle
Appliance and display settings Zeit einzustellen.

@)

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, bis die Einstellungen an-

DRUCKEN SiE DIE MENU-TASTE.

gezeigt werden.

Drucken Sie DiE OK-TAsTE.

©00® ©0

wenn Sie fertig sind.

DRruUckeN Sie pie ZurUck-TAsTE, um die Einstellungsfunktion zu verlassen,

NACH EINEMm STROMAUSFALL blinkt die
Uhr und muss neu gestellt werden.
IHR GERAT BESITZT eine Reihe von
Funktionen, die Sie beliebig ein-
stellen kbnnen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, um eine der Einstellungen anzupassen.

<<

o SPRACHE i

Guides

Time

A e]fe

< Appliance and display settings

DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE.

)

Sprachen auszuwahlen.

bestatigen.

%

Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, um eine der verfligbaren

Drucken Sie bie OK-TasTe erneuT, um lhre Auswahl zu

[v1 ®

Francais

Italiano

Please select language

Language
has been set




ol EINSTELLUNGEN ANDERN >

(~Y < UHREINSTELLEN > (V)

- Language @
0 o ®
Appliance and display settings

Lo

@ Dricken Sie pie OK-Taste. Die beiden linken Ziffern (Stundenan-
zeige) blinken.

@ Benutzen Sie pie Aur-/AB-Taste, um die 24-Stunden-Uhr zu stellen.

© Dricken Sie pie OK-Taste erneuT, um lhre Auswahl zu bestitigen.

DiE UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.

N7

2%

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

"Z;\( LAUTSTARKE EINSTELLEN _>
v =

o =2
e[h) ®

Brightness

Appli d display setti oK
E ppliance and display settings

g

)

DRUCKEN SiE DIE OK-TASTE.

BenuTzen Sie bie Aur-/AB-TasTg, um die Lautstarke auf hoch, mit-
tel, niedrig oder stumm zu stellen.

€ Dricken Sie pie OK-Taste erneuT, um Ihre Auswahl zu bestéti-
en.

Q

10

High

by

For normal living conditions

D)

Volume
has been set
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EINSTELLUNGEN ANDEEN/)

){): < HELLIGKEIT > }é}

@ , Volume

@
Contrast

Appliance and display settings

Drucken Sie pie OK-TAsTE.

Benutzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Helligkeit entsprechend

Ihrer Bedurfnisse einzustellen.

Drucken Sie pie OK-TasTe ErNEUT, um lhre Auswahl zu bestatigen.

@21
V1 ®
RO

o High
@

Low

For normal living conditions

Brightness
has been set

e\ OKO

@] Contrast

e
Guides

Appliance and display settings

DRuUckeN SiE DIE OK-TASTE.

Benutzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Einstellung ,Eco Mode”

@21
V1 ®

%

(Energiesparmodus) ein- oder auszuschalten.

Drucken Sie pie OK-TasTe ERNEUT, um |hre Auswahl zu bestétigen.

—

off

e’ "« )

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

WEennN pie OKO-FUNKTION EINGESCHALTET IsT, wird die Anzeige nach einer
gewissen Zeit automatisch dunkel gestellt, um Energie zu sparen.
Sie leuchtet automatisch wieder auf, sobald eine Taste gedriickt

oder die Tir gedffnet wird.

Bei per EinsTELLUNG OFF (Aus) schaltet sich die Anzeige nicht aus, und
die 24-Stunden-Uhr istimmer sichtbar.

11
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(\_/_'; <__WAHREND DES GARENS (\.{}

WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Start-Taste in
30-Sekunden-Schritten verldngert werden. Mit jedem Tastendruck
wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

DurcH DRrUCKEN DER Aur-/AB-TasTE, konnen Sie zwi-

GRILL POWER
N/
2004 \

schen den Parametern wechseln, um denjenigen

auszuwahlen, den Sie andern mochten.

07:00
COOK,

DurcH Dricken Der OK-TasTe wahlen Sie einen Parameter aus und er-

maoglichen dessen Einstellung (er blinkt auf). Benutzen Sie die

Auf-/Ab-Taste, um lhre Einstellungen zu dandern.
Drucken Sie ERNEUT DIE OK-TasTE, um lhre Auswahl zu bestatigen.

select

OK

Das Mikrowellengerét setzt den Betrieb automatisch mit der
neuen Einstellung fort.

<<

anderten Parameter zurlickkehren.

12

DurcH DRUCKEN DER ZURUCK-TASTE, kdnnen Sie direkt zum zuletzt ge-
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&) <______ ZEMSCHALTUHR

00:00:00

(HH)  (MM) (SS)

A ] fe

Press < to set Timer, OK to Start

DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE.

@l21

[(v1 ®

oK

o=

BeNuTzen Sie piese FUNKTION, wenn
Sie eine Zeitschaltuhr zur genauen
Messung der Zeit fiir verschiedene
Vorgange bendtigen, z. B. zum Ko-
chen von Eiern oder zum Gehen-
lassen von Teig vor dem Backen.
DiEse FUNKTION IST NUR VERFUGBAR,
wenn das Mikrowellengerét ausge-
schaltet oder im Bereitschaftsmo-

dus ist.

BenuTzen Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die gewlinschte Garzeit

einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um den Countdown der Zeitschaltuhr

zu starten,

(©

|

®

NAcH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertOnt ein Signalton.

00:59:59
—

Timer

00:00: 00
>

Press ~ to prolong, OK to switch off

(e (D
(<]

Automatic

Sensor Cooking

<< Traditional cooking functions

DRUCKEN SiE DIE MENU-TASTE.

%

4 b

select

%

®

DurcH DRUCKEN DER START-TASTE vor Ablauf der Zeitschaltuhr wird die-
se ausgeschaltet.

% ; 5
i GAREN UND AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN %z%

BEeNuTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM
normalen Garen und Aufwarmen
von Gemdse, Fisch, Kartoffeln
und Fleisch.

Drucken Sie bie OK-Taste, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt

wird.

DRrucken Sie pie OK-TasTe, wenn ,Microwave” (Mikrowelle) an-

gezeigt wird.

Benutzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Garzeit einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Einstellung zu bestéatigen.

Benutzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Mikrowellenleistung

einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Quick Heat

WA R
e
Grill

For cooking and reheating

R 00:05

750w :
COOK TIME

POWER
Microwave

19:00
END TIME
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= .
GAREN UND AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN %

<____LEISTUNGSSTUFE >

NUR MIKROWELLE

LEISTUNG

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

Zum AurwArMEN von Getranken, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen Spei-

900 W | sen mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls die Spei-
se Ei oder Sahne enthalt.

750 W | GAREN voN GEMUSE, Fleisch etc.

650 W | ZuBEREITUNG VON Fisch

500 W ScHONENDERE ZUBEREITUNG, Z. B. flir Saucen mit hohem Eiweigehalt, Kase und Eierspeisen,
sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten

350 W | KécHELN voN EinToPFEN, Schmelzen von Butter und Schokolade

160 W | AurTauen; Weichermachen von Butter und Kase

90 W | WEICHERMACHEN von Eiskrem
OW | WENN NUR DIE ZEITSCHALTUHR VERWENDET Wird.

14




SCHNELLSTARTFUNKTIO‘N/\' @

Diese FunkTion dient zum schnel-
@] 900 w 03:00 5 i i
300w 500 len Aufwarmen von Speisen mit

O Cooking ®  hohem Wassergehalt, wie klare

o =1 @ Suppen, Kaffee oder Tee.

Diese FUNKTION IST NUR VERFUGBAR,
wenn das Mikrowellengerat aus-
geschaltet oder im Bereitschafts-
modus ist.

o DRUCKEN SIE DIE START-TASTE, um automatisch mit der hchsten Mikrowellen-
Leistungsstufe und einer Garzeit von 30 Sekunden zu starten. Mit jedem
weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verldngert.

15
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e e P

BeNuTZzEN SIE DIESE FUNKTION ZUM

Aufwdrmen oder Backen von Piz-
zas und anderen Backwaren. Au-
Berdem kdnnen mit dieser Funk-
tion schnell und einfach Eier mit

Automatic

Sensor Cooking

)
4%

0
<]

Traditional cooking functions

&
i
©e®

Speck, Hamburger, Wiirstchen
usw. gebraten werden.

o DRUCKEN SiE DIE MENU-TASTE.
@ Dricken Sie pie OK-Taste, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt
. PR Turbo Grill + MW
wird. ol

. . . . . i Forced Air
© Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, bis ,Crisp” angezeigt wird. To rehoat,cank, orep and fy various foods
@ Dricken Sie bie OK-Taste, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

i . oo - 0005
© Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Garzeit einzustellen. i cooK i

Crisp

. 19:00

0 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE. ENDTIVE

DAs GERAT SCHALTET AuTOMATISCH die Funktionen Mikrowelle und
Grill ein, um die Crisp-Platte zu erhitzen. So erreicht die Crisp-Plat-
te schnell ihre Arbeitstemperatur und verleiht der Speise die ge-
winschte knusprige Braunung.

Die Crisp-PLATTE Muss sich genau in der Mitte des
Glasdrehtellers befinden. g& N ¢ \
GERAT UND CRrisp-PLATTE werden bei dieser Funktion %

sehr heil3.

STELLEN SIE DIE HEISSE CRISP-PLATTE NIEMALS auf hitze-

empfindlichen Flachen ab.

VorsicHT! BERUHREN SIE NIcHT den Grillstab.

BENUTZEN SIE STETS TOPFLAPPEN

oder den extra mitgelieferten Crisp-Griff, um die heile Crisp-Platte

aus dem Gerédt zu entnehmen. ’-\
BeNuTZEN SiE FUR DIESE FUNKTION NUR DIE mitgelieferte D
Crisp-Platte. Andere auf dem Markt erhaltliche Crisp-

Platten fihren nicht zu einem zufriedenstellenden Er-
gebnis.
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BENUTZEN SiE DIE FUNKTION, Um

7
[ ] @ Automatic % der Speise eine knusprig braune
@ ® Oberfliche zu verleihen.
Traditional cooking functions LeGen Sie LEBENSMITTEL Wik KAsE-
@0 TOAST, STEAKS UND WURSTCHEN auf
O, den Grillrost.

DRUcKEN SiE DIE MENU-TASTE.

Drucken Sie bie OK-Tastg, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt

wird.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, bis ,Grill” angezeigt wird.

Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRrucken Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Garzeit einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Tastg, um lhre Einstellung zu bestatigen.

BenuTzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Grill-Leistungsstufe

einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

- Microwave
Turbo Grill
To quickly give food a brown surface
Medium T 00:05
GRILL POWER COOK TIME
Grill

19:.00
END TIME
High e 07:00

GRILL POWER
Grill

COOK TIME

19:07
END TIME

STELLEN SIE SICHER, DASS DAS VERWENDETE KOCHGESCHIRR hitzebestdndig und

herdfest ist, bevor Sie Speisen in ihm grillen.

Benurzen Sie zum GriLLEN keine Utensilien aus Kunststoff. Sie wiirden
schmelzen. Auch Papier oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht

geeignet.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

Heizen Sie pen GriLL 3—-5 Minuten auf der Grill-Leistungsstufe ,High” (hoch) vor.

GRILL

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: LEISTUNG

KisetoasT, Fischsteaks & Hamburger | Hoch

WRsTcHEN & Grillspie3e MiTTEL

LEicHTES ANBRAUNEN vOn Speisen NieDRIG

17



oNne <__KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL
@ Automatic
®
[ <]

© 00 90006000 ©0 o

< Traditional cooking functions 0@
DRuUcKEN SIE DIE MENU-TASTE.

Drucken Sie bie OK-TasTe, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt
wird.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, bis ,Grill + MW" angezeigt wird.
Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.
Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die Garzeit einzustellen.
Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Einstellung zu bestéatigen.

Benutzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Grill-Leistungsstufe
einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um |hre Auswahl zu bestétigen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Mikrowellen-Leistungsstufe
einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

A0S

BenuTzEN SiE DIESE FUNKTION, UM
Speisen wie Lasagne, Fisch und
Kartoffelgratins zu garen.

e Grill
E Grill-MW
Crisp
For food such as poultry, stuffed vegetables and...
T S
High 7% 0005
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
350 w 19:00
POWER END TIME
T
Low 2w 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
650 w 19:07

POWER END TIME

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER GRILLFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE Mi-

KROWELLENLEISTUNG werkseitig begrenzt.

SteLLeN Sie pie Speise auf den Grillrost oder auf den Drehteller.

KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL
GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:| GRILL-LEISTUNGSSTUFE |  MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE
LASAGNE MiTTEL 350-500 W
KARTOFFELGRATIN MiTTEL 500-650 W
FISCHGRATIN HocH 350-500 W
BRATAPFEL MiTTEL 160-350 W
GRATIN, TIEFGEKUHLT | HocH 160-350 W
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Sensor Cooking

< Traditional cooking functions

[vew ] (D

I

[ <] @
%

DRUcKEN SiE DIE MENU-TASTE.

Drucken Sie bie OK-Tastg, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt
wird.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, bis ,Turbo Grill” (Turbogrill) an-
gezeigt wird.

Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen.
DRrucken Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Garzeit einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Tastg, um lhre Einstellung zu bestatigen.

<______TURBOGRILL >

BENUTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM

Automatic % Garen von Speisen wie Hahn-
® chenfilets, tberbackenem Gemii-
o se und Obst.

Grill

e
%Q Turbo Grill

Turbo Grill + MW

For food such as vegetables and fruit crumbles

Medium . 00:05
GRILL POWER %Q COOK TIME
Turbo Grill

19:00
END TIME

BenuTzen Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die Grill-Leistungsstufe einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

STeLLEN SiE DIE Speise auf den Grillrost.

STELLEN SIE SICHER, DASS DAS VERWENDETE KOCHGESCHIRR hitzebestdndig und

herdfest ist, bevor Sie Speisen in ihm grillen.

Benutzen Sie zum GRILLEN keine Utensilien aus Kunststoff. Sie wiirden
schmelzen. Auch Papier oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht geeig-

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

TURBOGRILL

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

LEISTUNG

HAHNCHENFILETS, Gratinieren von Kartoffelbrei | HocH

GRATINIEREN VOn Tomaten MiTTEL

OBsTGRATIN, Anbraunen der Oberflache NiEDRIG

19
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@ Automatic 2 o
’ Sensor Cooking N/ ®
Traditional cooking functions 00

&%

DRUCKEN SiE DIE MENU-TASTE.

Drucken Sie pie OK-Taste, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt
wird.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, bis ,Turbo Grill + MW” (Turbogrill +
MW) angezeigt wird.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.
DRUckeN Sie bie Aur-/AB-TAsTE, um die Garzeit einzustellen.
Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Einstellung zu bestatigen.

BenuTzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Grill-Leistungsstufe
einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Mikrowellen-Leistungsstufe
einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

MBINATIONSBETRIEB MIT TURBOGRI

BenuTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM
Garen von geflilltem Gemdise &
Hahnchenstiicken.

R d Turbo Grill
BN
4%5& Turbo GrillsMW
Crisp
For food such as poultry, stuffed vegetables and...
T e
Medium PN 00:05
GRILL POWER e COOK TIME
Turbo Grill + MW
400w 19:00
POWER END TIME
o
Low EIA 07:00
GRILL POWER 3 COOK TIME
Turbo Grill + MW
650 w 19:07

POWER END TIME

Fur DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER TURBOGRILLFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE Mikrowellenleistung werk-
seitig begrenzt.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

SteLLeN Sie pie Speise auf den Grillrost oder auf den Drehteller.

KOMBINATIONSBETRIEB MIT TURBOGRILL
GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: | GRILL-LEISTUNGSSTUFE | MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE
HAHNCHENHALFTEN MiTTEL 350-500 W
GEFULLTES GEMUSE MiTTEL 500-650 W
HAHNCHENSCHENKEL HocH 350-500 W
BRATAPFEL MiTTEL 160-350 W
BAckFiscH HocH 160-350 W

20




< SCHNELLAUFHEIZEN > Y e

@ BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION ZUM
C%) VoRrHEIZEN des leeren Garraums.

g Sensor Cooking @ Beim VorHEIZEN muss der Garraum
< Traditional cooking functions @ ebenso wie bei konventionellen
Backofen vor dem Kochen oder
Backen leer sein.

IH

©
A e]l8

Ty

DRUcKEN SiE DIE MENU-TASTE. Forced Air + MW
==

DRrUCKeN Sie bie OK-Taste, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt Microwave

erd For preheating the empty oven

DRUCKEN SiE pIE Aur-/AB-TAsTE, bis ,Quick Heat” (Schnellaufhei-
zen) angezeigt wird. 180° ::JAA

TEMPERATURE

Drucken Sie pie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Quicktezt

Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, um die Temperatur einzustellen.

@00 © ©0

=A
TEMPERATURE

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE. 180°¢ _:JA

Preheating
(—

LEGEN SIE VOR ODER WAHREND DES VORHEIZENS keine Speisen in den Gar-
raum. Sie kdnnen durch die starke Hitzeentwicklung verbrannt wer-
den. Nach dem Beginn des Aufheizvorgangs kann die Temperatur
ganz einfach durch Driicken der Auf-/Ab-Taste angepasst werden.
WENN DIE GEWUNSCHTE TEMPERATUR ERREICHT IsT, wird die eingestell-

te Temperatur 10 Minuten lang beibehalten, bevor das Gerat ab-
geschaltet wird. In dieser Zeit muss die Speise hineingegeben und
eine HeiBBluftfunktion ausgewahlt werden, damit der Garvorgang
beginnt.

21
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\HEISSLU FTBETRIEB‘/)

3
MENU j o\
@ Automatic %- BeNuTzeN SiE DiEse FUNKTION zur Zu-
% ® bereitung von Schaumgebéck,
(<] Traitona cooking functons Geback, Ruhr- und Biskuitkuchen,

DRUcKEN SIE DIE MENU-TASTE.

Drucken Sie bie OK-Taste, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt
wird.

DRUCKEN Sie pIE Aur-/AB-TasTE, bis ,Forced Air” (HeiBluft) an-
gezeigt wird.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestéatigen.
DRruUcken Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die Garzeit einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Tastg, um lhre Einstellung zu bestéatigen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die Temperatur einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Aufldufen, Gefliigel und Braten.

Crisp

G [ FowedAr )

Forced Air + MW

To cook pastry, cakes, poultry and roast meats

180°c
TEMPERATURE

%Q 00:05
COOK TIME
Forced Air

19:00
END TIME

180°%

TEMPERATURE

%Q 00:05
COOK TIME
Forced Air

19:00
END TIME

180°c
TEMPERATURE

%Q 39:59
: COOK TIME
Cooking

20:00
END TIME




LEGEN SIE DIE SPEISE IMMER AUF DEN GRILLROsT, damit die Luft unge-

‘\HEISSLUFTBETRIEB‘/\'

hindert um die Speise zirkulieren kann.

BenuTzen SiE zum BACKEN von KLEINBACKWAREN, Z. B. Platzchen oder

Brotchen das Backblech.

LEBENSMITTEL ZUBEHOR OFENTEMPERATUR IN °C| GARZEIT
RINDERBRATEN, MEDIUM (1,3-1,5 kg) | GEscHIRR auf Grillrost 170-180 °C 40-60 mIN
ScHWEINEBRATEN (1,3-1,5 kg) GescHIRR auf Grillrost 160-170 °C 70-80 mIN
GANzes HAHNCHEN (1,0-1,2 kg) GescHIRr auf Grillrost 210-220°C 50-60 mIN
RUHRKUCHEN (schwer) KucHenrorm auf Grillrost | 160-170 °C 50-60 mMIN
RUHRKUCHEN (leicht) KucHenrorm auf Grillrost | 1770-180 °C 30-40 miN
PLATZCHEN BACKBLECH 170-180°C, B 10-12 mIN
BEI VORGEHEIZTEM GERAT

BroTLAIB Backrorm auf Grillrost LG ; 30-35 mIN
BEI VORGEHEIZTEM GERAT

BROTCHEN BACKBLECH 210-220°C, B 10-12 MIN
BEI VORGEHEIZTEM GERAT

SCHAUMGEBACK BACKBLECH e 40-50 mIN

BEI VORGEHEIZTEM GERAT
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OMBINATIONSBETRIEB MIT HEISSLUFT

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION ZUr ZU-

w

Se

Traditional cooking functions

Automatic 7 bereitun

nsor Cooking

frorenen

kuchen,
serts.

DRUCKEN SIE DIE MENU-TASTE.

Drucken Sie bie OK-Taste, wenn ,Manual” (Manuell) angezeigt

wird.

DRUcKEeN Sie pie Aur-/AB-TasTE, bis ,Forced Air + MW" (HeiBluft +

MW) angezeigt wird.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die Garzeit einzustellen.

g von Bratenfleisch, Ge-

fligel und Ofenkartoffeln, tiefge-

Fertiggerichten, Riihr-
Pasteten, Fisch und Des-

Forced Air

2 Y
/%Q\ Forced Air + MW

Quick Heat

To bake, roast and cook fresh and frozen...

180°C SN

TEMPERATURE

0005
% COOK TIME
Forced Air + MW
400 w
POWER

19:00
END TIME

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Einstellung zu bestatigen.

DRruUckeN Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die Temperatur einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTen, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE

LEGEN SIE DIE SPEISE IMMER AUF DEN GRILLROST, damit die Luft
ungehindert um die Speise zirkulieren kann.

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER HEISSLUFTFUNKTION WURDE

pie maximale Mikrowellenleistung werkseitig begrenzt.

KOMBINATIONSBETRIEB MIT HEISSLUFT

LEISTUNG

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

350 W

GAaReN von Geflligel, Fisch und Gratins

160 W

GAREN von Braten

90 W

Backen von Brot und Kuchen

ow

AnBRAUNEN nur wahrend des Garvorga

ngs




AUTOMATISCHES AUFWARMEN

BenuTzen Sie piese FunkTion zum Auf-

[ ] @ Manual wdrmen von tiefgekihlten, ge-
O) ()] (® kuhlten oder zimmertemperierten
Sensor assisted cooking FertiggeriChten'

Lecen Sie pie Speise auf einen mik-
rowellengeeigneten und hitzebe-
standigen Speiseteller oder in ein
entsprechendes Kochgeschirr.

%(@

DRUCKEN SIE DIE MENU-TASTE.

DRUCKEN Sie DIE Aur-/AB-TasTE, bis ,Auto” (Automatik) an-

H H Auto Steam
gezeigt wird. ¢85
et
Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestéatigen. ?
For reheating readymade food
DRUCKEN Sie pIE Aur-/AB-TAsTE, bis ,Auto Reheat” (Automatisches S
Automatic 04

CONTROL

Aufwdrmen) angezeigt wird.
Auto Reheat

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestéatigen.

@0 00 ©0

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Das ProGgrRAMM soLLTE nicht unterbrochen werden.

Bei DIESER FUNKTION Muss DAs NETToGEWICHT zwischen 250 und 600 g lie-
gen. Andernfalls kann mit der manuellen Funktion méglicherweise ein
besseres Ergebnis erzielt werden.

Vor DER VERWENDUNG DIESER FUNKTION Muss sich das Gerat auf Zimmertem-
peratur abgekihlt haben, um optimale Ergebnisse zu gewahrleisten.

WENN SIE EINE SPEISE IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT
oder zum Aufwarmen auf einen Teller gege-

J

ben haben, arrangieren Sie die dickeren,
7~ = dichteren Teile an der
A L=SA) ~ AuBenseite und die
diinneren, weniger

LeGeN Sie DUNNE FLEIScHSCHEIBEN Ubereinander
oder ordnen Sie sie in Schichten an.
Dickere FLEiscHsTUCKE wie Hackbraten und

Wirstchen missen eng aneinander angeord-

net werden.
EINE STEHZEIT vON 1-2 MINUTEN VER-

DEcKEN SIE DIE SPEISEN IMMER AB, wenn Sie diese
Funktion benutzen.

SIND DIE SPEISEN SO VERPACKT, dass sie bereits
eine Abdeckung haben, stechen Sie die
Verpackung zwei- bis dreimal an, da-

mit der beim Aufwdrmen entstehende
v Druck entweichen kann.

STECHEN SIE KUNSTSTOFFFOLIE VOr
dem Garen mit einer Gabel
oder einem Zahnstocher ein,
damit der sich aufbauen-
de Druck entweichen kann
und die Folie durch den
entstehenden Dampf nicht
platzt.
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‘\MN\IUELLES AU FTAUE/\'

)

GEHEN SIE BEIM manuellen Auftauen entspre-
chend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit
der Mikrowelle vor und stellen Sie die Leistung
auf 160 W ein.

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
schiedlichen Mengen benétigen.

TIEFKUHLKOST IN PLASTIKBEUTELN, KLARSICHTFOLIE
oder Kartons kénnen Sie direkt mit der Verpa-
ckung auftauen, solange diese Verpa-
ckungen keine Metallteile (z. B. Draht- )
verschlisse) enthalten.

DiE AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VER-

v/

WENDEN SiE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber Auf-
tauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN
tauen besser auf, wenn sie wahrend des
Auftauprozesses umgerihrt werden.

PACKUNGSFORM beeinflusst. Speisen in fla- ; : Die Aurrauzert sollte lieber etwas gerin-

chen Verpackungen tauen schneller auf
als dicke Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE
(z. B. Hdhnchenschenkel oder
-fligel) mit kleinen Stlick-
chen Alufolie ab, sobald
diese warm werden.
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ger bemessen und der Auftauprozess
wdhrend der Stehzeit abgeschlossen werden.

IMIIT EINER STEHZEIT VON EINIGEN MINUTEN ERGIBT SICH
IMMER EIN BESSERES AUFTAUERGEBNIS,
da sich die Temperatur gleich-
maBiger in der Speise ver-
teilen kann.




e < SCHNELLAUFTAUEN > %

[vena ] (1) Setings 2 BeNuTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM
AUT Q0! Auftauen von Fleisch, Gefligel,
@ T T—
[ ]

Manual

Fisch, Gemuse und Brot.

< utomate fnetons ndrecoes ( ;2 @ Die Schnellauftaufunktion soll-

te nur fiir Speisen mit einem Net-
togewicht von 100 g bis 3 kg ver-
wendet werden.

LeGeN SiE DIE SpEIsE stets auf den

DRUCKEN SIE DIE MENU-TASTE. Glasdrehteller.

Drucken Sie bie Aur-/AB-TasTE, bis ,Automatic” (Automatik) an- Vel

gezeigt wird. *
@ Meat
DRricken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestétigen. For defrosting 5 types of food

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, bis ,Rapid Defrost” (Schnel-

lauftauen) angezeigt wird. Fish

% Vegetables

B Bread

Please select food

DRUcKeN Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen.

BenuTzen Sie pie Aur-/AB-TasTE, um die Speise auszuwahlen.

DRrUcKeN Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen.

200g %% 15:00
. . AMOUNT () COOK TIME
Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTe, um das Gewicht einzustellen. Defrosting

19:15
END TIME

0000 00 ©0

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.
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GEWICHT: -

Bei DIESER FUNKTION Muss DAs NETTOGEWICHT der Speise be- /&
kannt sein. Das Gerat berechnet anschlieend automa-

tisch die Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.

WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT ENTSPRICHT: Gehen Sie

beim Auftauen entsprechend dem Abschnitt ,Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle” vor und wahlen Sie 160 W.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN: W
WAHLEN SiE EIN NIEDRIGERES Gewicht, falls die Speisen warmer % ?
als die Tiefkihltemperatur (-18 °C) sind.

WIiHLEN SiE EIN HOHERES Gewicht, wenn die Speisen kalter als

die Tiefkhltemperatur (-18 °C) sind. { }
<
LEBENSMITTEL TIPPS
FLeiscH (100 g-2 kqg) HAckrLEIscH, Koteletts, Steaks oder Braten.

GerFLUGEL (100 g-3 kg) GAaNze HiAHNcHEN, Hdhnchenstlicke oder Hédhnchenfilets.

Fisch (100 g-2 kg) GANzEe FiscHe, FiscHsTeAks oder -filets.

Gemuse (100 g-2 kg) MiscHGemUsE, Erbsen, Brokkoli usw.

Brot (100 g-2 kg) BroTLAIBE, stile oder herzhafte Brotchen.

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen mit der
Mikrowelle” und wéhlen Sie zum Auftauen 160 W.
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i AUTOMATISCHE CRISP-FUNKTION 2

[vew] (D Manual i -
- 74
o (G &V
< I Sensor assisted cooking

DRUCKEN SIE DIE MENU-TASTE.

@ @

DRUCKEN SiE DIE Aur-/AB-TAsTE, bis ,Auto” (Automatik) an-
gezeigt wird.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRrucken Sie pIe Aur-/AB-TasTE, bis ,Auto Crisp” (Automatische

Crisp-Funktion) angezeigt wird.
Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

Benutzen Sie bie Aur-/AB-TAsTE, um die Speise auszuwahlen.

BeNnuTZEN SIE DIESE FUNKTION, Um
tiefgefrorende Speisen schnell
auf Serviertemperatur zu brin-
gen.

Die AutomATiscHE CRisP-FUNKTION
wirp NuR flr tiefgefrorene Fertig-
gerichte verwendet.

Auto Reheat

Auto Steam

RS

For heating frozen, readymade food

French Fries

Pan Pizza

T
F’/ L Thin Pizza
ol

Please select food

e
o vegs Al i - -
DRuUcKeN Sie bIE OK-TasTe, um |hre Auswahl zu bestétigen. o R e
20 Thin Pizza
DRUCKEN SIE DIE START-TASTE. o no
L
Benutzen Sie fiir diese Funktion nur die mitgelie- Insert food on crisp plate

ferte Crisp-Platte. Andere auf dem Markt erhéltliche

Press ® when done

Crisp-Platten fiihren nicht zu einem zufriedenstellenden Ergebnis.

Stellen Sie keine Behdilter oder Verpackungen auf der Crisp-Platte ab!

Legen Sie nur die Speise auf die Crisp-Platte.
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AUTOMATISCHE CRISP-FUNKTION W’j i“‘*:

LEBENSMITTEL

TIPPS

]7/. Pommes FriTEs (300-600 g)

VERTEILEN SIE DIE PomMES FRITES gleichmdBig auf
der Crisp-Platte. Bestreuen Sie sie mit Salz,
falls gewiinscht.

Pizza, diinner Boden (250-500 g)

FURr Pizzas mit diinnem Boden.

PrANNENPIZZA (300-800 g)

FUR Pizzas mit dickem Boden.

& HAHNCHENFLUGEL (300-600 g)

Fur HAHNCcHENSTUCKE fetten Sie die Crisp-Platte
ein und garen Sie sie auf niedriger Garstufe.

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, benutzen Sie am besten die manuelle Crisp-Funktion.
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*
Settings
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< Sensor assisted cooking

DRuUcKEN SiE DIE MENU-TASTE.

gezeigt wird.

automatik) angezeigt wird.

Q0O® 00 00 o

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

DEer DAMPFGARER DARF NUR BEI MIKROWELLENBETRIEB Verwendet werden!

DRUCKEN SiE pie Aur-/AB-TAsTE, bis ,Auto” (Automatik) an-

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, bis ,Auto Steam” (Dampf-

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

Benutzen Sie pie Aur-/AB-TasTe, um die Garzeit einzustellen.

BenuTzen Sie piese FunkTion fir Le-
bensmittel wie Gemise, Fisch, Reis
und Teigwaren.

\4
- @ Diese FUNKTION ARBEITET IN ZWEI SCHRIT-

— TEN
% 2 Im ersten Schritt wird die Spei-

se schnell auf Siedetemperatur
gebracht.

2 Im zweiten Schritt wird automa-
tisch auf eine niedrigere Tempe-
ratur heruntergeschaltet, damit
die Speise nur noch kochelt und
nicht Gberkocht.

Auto Crisp

& [ Awsen ]

Auto Reheat

For vegetables, fish, rice and pasta

Automatic 32‘%'3 00:05

CONTROL COOK TIME

Auto Steam
19:00

BENUTZEN SIE IHN NIEMALS ZUSAMMEN MIT ANDEREN FUNKTIONEN. ENDTIME

Wirp per DAMPFGARER flir andere Funktionen verwendet, kann er be-

schddigt werden.

BEvOR SiE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS, 0b sich der Drehteller

ungehindert drehen kann.

BT
==

Please use
steamer bottom and lid

STELLEN SIE DEN Dampfgarer immer auf den Glasdrehteller.

DECKEL

DECKEN SIE DIE SPEISEN IMMER MIT EINEM DECKEL AB.
Prifen Sie vorher, ob Gefa und Deckel mikro-
wellengeeignet sind. Falls fiir das Gefaf3 kein
passender Deckel zur Verfligung steht, kann
stattdessen ein Teller verwendet werden. Set-
zen Sie den Teller mit der Unterseite nach
oben auf das Gefal3.

BeNUTZEN SIE ZUR ABDECKUNG DER SPEISEN keine
Plastik- oder Aluminiumverpackungen.

BEHALTER

BEerFULLEN SiE BEHALTER MAXIMAL BIs zur Hélfte. Be-
nutzen Sie zum Garen von grof3en Mengen
ein grofBeres Gefal3, damit es hochstens bis
zur Halfte gefiillt ist. So kocht die Speise nicht
Uber.

GEMUSE GAREN

GEBEN SIE DAs GEMUSE in das Sieb des Dampfga-
rers.

Geben Sie 100 ml Wasser in den Dampfgarun-
tersatz.

Setzen Sie den Deckel darauf und stellen Sie
die Zeit ein.

WeEeicHEs GEmUse wie Brokkoli und Porree beno-
tigt eine Garzeit von 2-3 Minuten.

FesTeres GEMUsSE wie MOhren und Kartoffeln be-
notigt eine Garzeit von 4-5 Minuten.

REIS KOCHEN

BEACHTEN SIE DIE EMPFEHLUNGEN zur Garzeit so-
wie zur Wasser- und Reismenge auf der Verpa-
ckung.

GEBEN SIE DIE ZUTATEN IN DEN DAMPFGARUNTERSATZ,
setzen Sie den Deckel darauf und stellen Sie
die Zeit ein.
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[EI @ Settings

AUTO
Manual
Automatic functions and recipes

DRuUcKeN SIE DIE MENU-TASTE.

I——

BENUTZEN SiE DIESE FUNKTION ZUM
schnellen Aufrufen Ihres Lieb-
lingsrezeptes.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, bis ,Automatic” (Automatik) angezeigt wird.

DRUckeN Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen.

Drucken Sie pie Aur-/AB-TasTE, bis ,Recipes” (Rezepte) angezeigt
wird.

DRUckeN Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

BenuTzen Sie pie Aur-/AB-TAsTE, um eines der Rezepte auszu-
wahlen.

DRUckeN Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.
Drucken Sie pie Aur-/AB-TAsTE, um eine der Speisen auszuwahlen.
DRUckeN Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

BenuTzen Sie pie Aur-/AB-TasTE, um zwischen den Einstellungen zu
wechseln und diese vorzunehmen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Melt

Rapid Defrost

AUTO

Press OK to view recipes

Pizza/Pie

@ Bread/Cakes

Snacks

Press OK to view recipes

Bread Loaf

o

Frozen Rolls

See cookbook for description

40:00
COOK TIME

8 -
AMOUNT

Rolls

Normal

19:40
DONENESS END TIME
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LEBENSMITTEL MENGE ZUBEHOR TIPPS
LEGEN SiE DIE KARTOFFELN
in den Dampfgarunter-
GEKOCHT 300 6-1 ke DAMPFGARUNTER-|satz und geben Sie 100 ml
satz UND DeckeL |Wasser dazu. Decken
Sie diesen mit dem De-
ckel ab.
R WAscHEN SiE DIE KARTOFFELN
HiTzEBESTANDI- .. .
s MIKROWEL- und stechen Sie sie mit ei-
GEBACKEN 200 6-1kKG ner Gabel ein. Riihren Sie
LENGESCHIRR AUF | . . B
DEM DREHTELLER die Speise um, wenn Sie
*|das Gerat dazu auffordert.
ScHNEIDEN SIE die rohen
R Kartoffeln in Scheiben
HiTzEBESTANDI- . .. .
6ES MIKROWEL- und mischen Sie sie mit
KARTOF- GRATINIEREN 4-10 PorTI- LENGESCHIRR AUF Zwiebeln. Wiirzen Sie die
FELN ONEN DEM NIEDRIGEN Kartoffeln mit Salz, Pfef-
GRILLROST fer und Knoblauch und
gieBBen Sie Sahne dariiber.
Streuen Sie Kase dartber.
(TierGekUHLT) | Pommes FriTes [300-600 BESTREUEN SIE sIE mit Salz.
ScHALEN SIE DIE KARTOFFELN
und schneiden Sie sie in
Spalten. Wiirzen Sie die
c p Kartoffelspalten, fetten
RISP-PLATTE in dia Cricn. ;
KARTOFFELSPALTEN 300-800G slipeln Eibpeie D e

ein und traufeln Sie etwas
Ol tiber die Kartoffelspal-
ten. Riihren Sie die Spei-
se um, wenn Sie das Gerat
dazu auffordert.

BEi SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mik-

rowelle vor.
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LEBENSMITTEL MENGE ZUBEHOR TIPPS
WOuRrzen Sie den Braten und
RINDFLEISCH 800 6-1,5 KG |Hrzegestin-|SChieben Sie ihn in das vorge-
piges Mik- |heizte Gerat.
SCHWEINEFLEISCH |800 G—1,5 kG |ROWELLENGE- WouRrzen Sie den Braten und
BRATEN scHIRR AUF  |schieben Sie ihn in das kal-
Lamm 1ke-1,5KG |pem NiEDRI- [te Gerdt.
GEN GRILL- | Wirzen Sie den Braten und
KaLB 800 G-1,5 kG [ROST schieben Sie ihn in das vorge-
heizte Gerat.
CRisp- WOURzEN SiE DAS FLEIscH und le-
RIPPCHEN e P PLATTE gen Sie es auf die Crisp-Platte.
RiPPENSTUCK (ENTRECOTE) 2-6 StUck GeBEN SiE DAS FLEISCH AUF DEN
GRILLROST | GRILLROST, wenn der Grill vor-
AUF DRen-  |geheizt ist. Rihren Sie die
LAMMKOTELETT 2-8 STUCK  |TELLER Speise um, wenn Sie das Gerat
dazu auffordert. Wiirzen Sie.
FetTen Sie die Crisp-Platte
Crisp-PLAT- leicht ein. Geben Sie das Gar-
BRATWURST 200-800G gut hinein und wenden Sie es,
v TE . -
wenn Sie das Gerat dazu auf-
FLEISCH fordert.
RDUAN'::;::';'Z LeGEN SiE DAs GARGUT in den
(GekocHt)  |HoTpoG 4-8 STUCK Dampfgaruntersatz und bede-
OHNE DE- . .
cken Sie es mit Wasser.
CKEL
FetTen Sie die Crisp-Plat-
te leicht ein. Geben Sie das
. Fleisch auf die Crisp-Platte, so-
(TiEFGEKUHLT) |HAMBURGER 100-500 G bald diese vorgeheizt ist. Wen-
CRisp- den Sie es, wenn Sie das Gerat
PLATTE dazu auffordert.
GEBEN SIE DEN SCHINKENSPECK AUF
SCHINKENSPECK 50-150 DIE VORGEHFIZTE. CRisP-PLATTE l'md
wenden Sie diesen, wenn Sie
das Gerat dazu auffordert.
HiTzEBESTAN-
piGes Mik- Bereiten Sie [hre Lieblings-
4-8 PORTI-  |ROWELLENGE- .
HACKBRATEN Hackbratenmischung zu und
ONEN SCHIRR AUF L. .
formen Sie einen Laib daraus.
DEM DREH-
TELLER

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mik-

rowelle vor.
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LEBENSMITTEL MENGE ZUBEHOR TIPPS
HiTzeBESTANDI-
GEs MIkROWELLEN- WuRzen SiE pAs FLEIscH und legen
BRATEN 800 G-1,5 KG |GESCHIRR AUF DEM | _. . N
Sie es in das kalte Gerat.
NIEDRIGEN GRILL-
ROST
Wurzen Sie pie FiLeTs und geben
FiLETS Sie diese in den Dampfeinsatz.
(GeDUNs- |300-800G | DAMPFGARER Geben Sie 100 ml Wasser in den
TET) Dampfuntersatz und bedecken
Sie ihn mit dem Deckel.
GEFLUGEL |HAHNCHEN - )
FetTen Sie die Crisp-Platte leicht
FILETS ein. WUr.zen. Sie die. FiIe'Fs und
(cEsRA- 300 6-1 Ko geben Sie sie auf die Crls.p-F.’Iat—
TEN) te, sobald fjles.e Vf)rgehelzt |st:
Wenden Sie die Filets, wenn Sie
Crisp-PLATTE das Gerat dazu auffordert.
GErLUGEL- WURZEN SiE d.ie Qefl({'gelstiicke
STUCKE 500 6-1,2 kG und legen Sie sie mit der Haut
nach oben auf die Crisp-Platte.

BEi SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mik-

rowelle vor.
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LEBENSMITTEL MENGE ZUBEHOR TIPPS
HiTzEBESTANDI-
CIoL LG WouRrzen Sie ben FiscH und geben
GEBACKEN 600 G-1,2 KG |LENGESCHIRR AUF |_. .
Sie eine Butterflocke darauf.
DEM NIEDRIGEN
GANZER GRILLROST
FiscH MIKROWELLEN-
GESCHIRR MIT DE- |WURZEN SiE DEN FiscH und geben
GEKOCHT 600 G-1,2 KG |cKEL ODER ABGE- |Sie 100 ml Fischfond dazu. Ga-
DeckT MIT HAus- |ren Sie die Speise mit Deckel.
HALTSFOLIE
WuRrzen Sie pie FiLers und geben
Sie diese in den Dampfeinsatz.
FiLETS (GEDUNSTET) 300-800G |DAMPFGARER Geben Sie 100 ml Wasser in
den Dampfuntersatz und be-
PR decken Sie ihn mit dem Deckel.
FetTen Sie die Crisp-Platte leicht
ein. Wiirzen Sie die Fischsteaks
und geben Sie diese auf die
FISCH GEBRATEN |300-800G |Crisp-PLatte | Crisp-Platte, sobald diese vor-
geheizt ist. Wenden Sie die
Fischsteaks, wenn Sie das Ge-
FiscHsTEAKS rat dazu auffordert.
WouRrzen Sie pie FiLETs und geben
Sie diese in den Dampfeinsatz.
DUNSTEN 300-800G |DAMPFGARER Geben Sie 100 ml Wasser in
den Dampfuntersatz und be-
decken Sie ihn mit dem Deckel.
HiTzEBESTANDI-
GRATINIEREN (600 G-1,2 KG Ges MikroweL-
LENGESCHIRR AUF
DEM DREHTELLER
(T'EFGE' Ferten Sie die Crisp-Platte leicht
KUHLT) ein. Geben Sie die Filets auf die
PANIERTE Fi- Crisp-Platte, sobald diese vor-
LETS ARG IS geheizt ist. Wenden Sie die Fi-
lets, wenn Sie das Gerat dazu
auffordert.

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mik-

rowelle vor.
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LEBENSMITTEL

MENGE

ZUBEHOR

TIPPS

(TieFGE-

. GEMUSE
KUHLT)

300-800G

MOHREN

200-500G

DAMPFGARER

GEBEN SIE DAS GEMUSE IN DEN DAMPFEIN-
satz. Geben Sie 100 ml Wasser in den
Dampfuntersatz und bedecken Sie
ihn mit dem Deckel.

GRUNE

FRriscH
( ) BOHNEN

200-500¢6

DAMPFGARUN-
TERSATZ UND DE-
CKEL

LeGen SiE DAs GEmUSE in den Dampfga-
runtersatz und geben Sie 100 ml Was-
ser dazu. Decken Sie diesen mit dem
Deckel ab.

BRrokkoLi

200-500a

BLUMENKOHL

200-500a

DAMPFGARER

GEBEN SIE DAS GEMUSE IN DEN DAMPFEIN-
satz. Geben Sie 100 ml Wasser in den
Dampfuntersatz und bedecken Sie
ihn mit dem Deckel.

GRATINIE-
REN

(TieFGe-
KUHLT)

400-800c

HiTzEBESTANDIGES MIKROWELLENGESCHIRR AUF DEM DREHTEL-

LER

DUNSTEN

200-500¢6

DAMPFGARER

GEBEN SIE DAS GEMUSE IN DEN DAMPFEIN-
satz. Geben Sie 100 ml Wasser in den
Dampfuntersatz und bedecken Sie
ihn mit dem Deckel.

PAPRIKA

GEMUSE

GEBRATEN

200-500G

AUBERGINEN

300-800c

CRisP-PLATTE

FerTen SiE DIE CrisP-PLATTE leicht ein.
Geben Sie die in Stilicke geschnit-
tenen Paprika auf die vorgeheizte
Crisp-Platte. Wiirzen Sie sie und be-
traufeln Sie sie mit Ol. Riihren Sie die
Speise um, wenn Sie das Gerat dazu
auffordert.

HaLBIEREN SIE DIE AUBERGINEN Und be-
streuen Sie sie mit Salz. Lassen Sie

sie eine Weile stehen. Fetten Sie die
Crisp-Platte leicht ein und heizen Sie
sie vor. Legen Sie dann die Aubergi-
nen darauf. Rihren Sie die Speise um,
wenn Sie das Gerat dazu auffordert.

KurBis | DUNSTEN

200-500c

MAISKOLBEN

300:-1kG

DAMPFGARER

GEBEN SIE DAS GEMUSE IN DEN DAMPFEIN-
satz. Geben Sie 100 ml Wasser in den
Dampfuntersatz und bedecken Sie
ihn mit dem Deckel.

TOMATEN

300-800a

HiTZEBESTANDI-
GES MIKROWEL-
LENGESCHIRR AUF
DEM NIEDRIGEN
GRILLROST

HaLieren, wiirzen und bestreuen Sie
sie mit Kase.

rowelle vor.

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mik-
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LEBENSMITTEL MENGE ZUBEHOR TIPPS
STELLEN SIE DIE EMPFOHLENE Koch-
zeit fir die Nudeln ein. Giel3en Sie
DAmPFGARUN- (Wasser in den Dampfgaruntersatz.
NUDELGERICHTE 1-4 PorTiONEN |TERSATZUND  |Decken Sie diesen mit dem Deckel
DECKEL ab. Geben Sie die Nudeln hinein,
W’ wenn Sie das Gerat dazu auffor-
dert, und garen Sie mit Deckel.
NUDELGE- "
RICHTE HiTzEBESTANDI-
Ges MIKROWEL- g - en Stk Thre Lieblingslasagne
SELBST GE- |4-10 PoRTI- LENGESCHIRR )
MACHT ONEN AUF DEM NIED- zu oder benutzen Sie das Rezept
LASAGNE RIGEN GRILL auf der Lasagnepackung.
ROST
TIEFGEKUHLT |500 61,2 K& HiTzEBESTANDIGES MIKROWELLENGESCHIRR AUF DEM
DREHTELLER
STELLEN SIE DIE EMPFOHLENE Kochzeit
flr den Reis ein. Geben Sie Was-
GEekocHT |REIs 100-400 mL ser und Reis in den Dampfgarun-
tersatz und decken Sie diesen mit
DamprGcarun- ([dem Deckel ab.
TERSATZUND  |GeBEeN SIE Rels unp WAsSER in den
DEeckeL Dampfgaruntersatz. Decken Sie
REIS MiLcHREIS | 2—4 PORTIONEN diesen mit dem Deckel ab. Geben
Sie Milch dazu, wenn Sie das Gerat
dazu auffordert, und kochen Sie
Brel den Reis weiter.
MIKROWEL-
LENGEEIGNETER |MiscHEN SiE HAFERFLOCKEN, Salz und
HAFERBREI | 1-2 PORTIONEN
TeLLER OHNE | Wasser.
ABDECKUNG

welle vor.

Be1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mikro-
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LEBENSMITTEL

MENGE

ZUBEHOR

TIPPS

Pizza

SELBST GEMACHT

2-6 PorTI-
ONEN

BACKBLECH

BereITEN SiE IHRE LIEBLINGSPIZZA ZU und
und legen Sie sie auf das Backblech.
Schieben Sie das Backblech nach
dem Vorheizvorgang in das Gerét.

DUNNER BoDEN
(TIEFGEKUHLT)

250-500¢

Dicker BoDEN
(TIEFGEKUHLT)

300-800a

GEKUHLT

200-500a

QUuICHE

LORRAINE

1 BLECH

(TIEFGEKUHLT)

200-800a

Crisp-
PLATTE

EnTrFERNEN SIE die Verpackung.

GeseN Sie DIE Pizza auf die vorgeheiz-
te Crisp-Platte.

BereiTen Sie DeN TeiG zu (250 g Mehl,
150 g Butter + 2% TL Wasser) und
legen Sie die Crisp-Platte mit dem
Teig aus. Stechen Sie ihn mit ei-

ner Gabel ein. Backen Sie den Teig
vor. Wenn Sie das Gerédt dazu auf-
fordert, geben Sie die Fillung auf
den Teig, darauf 200 g Schinken,
175 g Kase. Verquirlen Sie 3 Eier und
300 ml Sahne und gie3en Sie diese
Mischung dariiber. Schieben Sie das
Blech wieder in das Gerat und set-
zen Sie den Garvorgang fort.

EntrerneN SiE die Verpackung.

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mikro-

welle vor.
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BENSMITTEL

MENGE

ZUBEHOR

TIPPS

KUCHEN

BroTLAIB

1-2 Stick

BROTCHEN

TIEFGEKUHLT

BROTCHEN

VORGEBACKEN

Aus per Dose

TEEGEBACK

BISKUITKUCHEN

MuFrFIns

PLATZCHEN

SCHAUMGEBACK

1 BLECH

BACKBLECH

BereIeN SiE EINEN Teig fir ein leich-
tes Brot entsprechend lhrem Lieb-
lingsrezept zu. Legen Sie ihn zum
Aufgehen auf das Backblech. Ge-
ben Sie die Brotchen in das vorge-
heizte Gerat.

Lecen Sie die Brotchen in das vor-
geheizte Gerat.

FUR VAKUUMVERPACKTE BROTCHEN. Le-
gen Sie die Brotchen in das vorge-
heizte Gerat.

EnTrernEN SIE die Verpackung. Le-
gen Sie die Brotchen in das vorge-
heizte Gerat.

CRisP-PLATTE

Formen Sie einen Kuchen oder klei-
nere Platzchen daraus und le-

gen Sie diese auf die eingefettete
Crisp-Platte.

MIKROWEL-
LENFESTE Ku-
CHENFORM AUF
DEM NIEDRIGEN
GRILLROST.

BereITEN SiE EINE MiscHUNG mit einem
Gesamtgewicht von

700-800 g zu. Stellen Sie den Ku-
chen in das vorgeheizte Gerat.

BACKBLECH

BereITEN SiE EINEN TEIG fiir

16-18 Stilick zu und fiillen Sie ihn
in Papierférmchen. Geben Sie die
Speise in das vorgeheizte Gerét.

LEGEN SIE DIE PLATZCHEN AUF BAck-
papIER und schieben Sie sie in das
vorgeheizte Gerat.

Bererren Sie EINE MiscHunG aus 2 Eiweil3,
80 g Zucker und 100 g Kokosraspeln
zu. Verfeinern Sie mit Vanille und
Mandelaroma. Formen Sie

20-24 Stlick auf dem eingefette-

ten Backblech oder Backpapier. Ge-
ben Sie die Speise in das vorgeheiz-
te Gerat.

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mik-

rowelle vor.
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LEBENSMITTEL MENGE ZUBEHOR‘ TIPPS
PoPCORN 90-100 ¢ !.EGEN SIE DIE TUTE z_:l.uf den Drehteller. Garen Sie
immer nur eine Tite.
GEBEN SIE DIE NUSSE IN DAS GERAT, SO-
) . bald die Crisp-Platte vorgeheizt ist.
I Gerostete NUsse 506-200¢ Rihren Sie die Speise um, wenn Sie
@ das Gerat dazu auffordert.
HAHNCHENFLUGEL |(300-600 G
HAHN- GEBEN SiE DIE NUGGETS IN DAS GERAT,
CHEN NUGGET? 250-600 §oba!q die Crlsp-Platte vorgeheizt
(TIEFGEKUHLT) C ist. Rihren Sie das Gargut um, wenn
RISP- Sie das Gerat dazu auffordert.
PLATTE
BeReITEN SIE EINEN TEIG aus 180 g
Mehl, 125 g Butter und 1 Ei zu (oder
benutzen Sie eine Fertigmischung).
OBstky- | SELBST GEMACHT |1 BLECH Legen Sie die Crisp-Platte mit dem
@y Teig aus und belegen Sie ihn mit
700-800 g Apfelspalten, vermischt
mit Zucker und Zimt.
TIEFGEKUHLT 300-800G EnTrFERNEN SIE die Verpackung.
HitzeBE-
STANDI-
GES Mikro-|ENTFERNEN SiE DIE KERNGEHAUSE und
BRATAPFEL 4-8 Stick  |weLLenGe- (fiillen Sie die Apfel mit Marzipan
E SCHIRR AUF |oder Zimt, Zucker und Butter.
DEM DREH-
TELLER
GEBEN SIE DAS OBST IN DEN DAMPFEIN-
DamprGA- [saTz. Geben Sie 100 ml Wasser in
OssTkompoTT 300-800 Mt RER den Dampfuntersatz und bedecken
Sie ihn mit dem Deckel.
MiKROWEL- |BEREITEN SIE EINE SOUFFLE-MISCHUNG
LENFESTER |Mit Zitrone, Schokolade oder Obst
SOUFFLE 2-6 Port- |BeHALTER |zu und gieBen Sie sie in eine mikro-
ONEN AuFDEm  |wellenfeste Form mit hohem Rand.
NIEDRIGEN |Stellen Sie die Form in das Gerat, so-
GriLLrRosT |bald es Sie dazu auffordert.

rowelle vor.

Bei SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel Garen und Aufwarmen mit der Mik-
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WARTUNG UND PFLECE/\'

Im NoRMALFALL mUssEN SIE das Gerdt nur reinigen.

WiRrD DAs GERAT nicht sauber gehalten, kann
dies zu Abnutzung der Oberfléche fiihren, was
die Lebensdauer des Gerats verringern und
moglicherweise zu gefdhrlichen Situationen
fuhren kann.

BENUTZEN SIE KEINE TOPFREINIGER

AUS METALL, SCHEUERMITTEL, - 4e
Topfkratzer aus
Stahlwolle und keine
groben Reinigungstiicher
usw., da diese das Bedienfeld sowie die
Innen- und AuBSenfléichen des Gercites be-
schédigen kénnen. Benutzen Sie zum
Reinigen einen Schwamm und ein mil-
des Reinigungsmittel oder ein Papiertuch
mit Glasreiniger-Spray. Spriihen Sie den
Glasreiniger auf ein Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIEMALS direkt in das Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders wenn etwas liber-
gelaufen ist, den Drehteller und

die Drehtellerauflage und reini-

gen Sie den Boden des Gerates.

BenuTzEN SiE DAS MIKROWELLENGERAT NUR mit kor-
rekt eingesetztem Drehteller.

NEHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST WIEDER IN
Betries, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.

BeNuTzEN SiE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Wasser
und ein weiches Wischtuch zum Reinigen der
Innenraumflachen sowie der Innen- und Au-
Benseite der Gerdtetiir und der Turéffnung.
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6 FeTTsPrITZER Oder Speisereste dirfen sich
nicht um die Tir herum festsetzen.
BEl HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG erhitzen Sie

eine Tasse Wasser 2-3 Minuten lang im Gar-
raum. Der Dampf weicht den Schmutz auf.

BENUTZEN SIE zUR REINIGUNG IHRES Mik-
ROWELLENGERATES keine Dampfreiniger.

STELLEN SIE ZUR BESEITIGUNG VON UNANGENEHMEN
GERUCHEN IM GARRAUM EINE TAsSE WASSER MIT ETWAS
ZiTroNeNsAFT auf den Drehteller und kochen Sie
das Wasser einige Minuten lang.

Der GRriLLSTAB braucht nicht gereinigt werden,
da durch die starke Hitze eventuell vorhande-
ne Spritzer verbrennen. Die obere Wand des
Garraums Uber dem Grillstab muss jedoch re-
gelmaBig gereinigt werden. Benutzen Sie dazu
warmes Wasser, ein Reinigungsmittel und ei-
nen Schwamm. Wenn der Grill nicht regelma-
Big verwendet wird, sollte er einmal im Mo-
nat fir 10 Minuten eingeschaltet werden, um
Spritzer verdampfen zu lassen.



WARTUNG UND PFLE(E/"

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

CRisP-GRIFF.

GRILLROST.

DAMPFGARER

BACKBLECH

DEcKEL

SORGFALTIGE REINIGUNG:
Die Crisp-PLaTTE darf nur in mildem  Spul-

wasser gereinigt werden. Bei f‘\
starker Verschmutzung kon- A
nen ein Scheuerschwamm

und ein mildes Reinigungs-
mittel verwendet werden.
LAsseN Sie Die CRisP-PLATTE vor dem Reinigen im-
mer erst abkuhlen.
Die nocH heif3e Crisp-Platte darf niemals
in Spulwasser eingetaucht oder unt-
er flieBendes Wasser gehalten werden.
Durch zu schnelles Abkiihlen kann die
Platte beschadigt werden.
@ BENUTZEN SIE KEINE TOPFKRATZER AUS STAHL-

WoLLE. Sie zerkratzen damit die Ober-
flache.

ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberpriifen Sie zunachst folgende Punkte, be-

vor Sie den Kundendiensttechniker rufen:

2 Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-
tig eingesetzt?

. Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-
dose?

! Ist die Geratetdir fest geschlossen?

2 Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden?

=2 Wird das Gerat ausreichend beliiftet?

=~ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu neh-
men.

~: Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

Aur piese WEISE LASSEN sicH unnotige Anfahrten

des Kundendiensttechnikers und damit ver-

bundene Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, geben

Sie bitte die Seriennummer und Typenbezeich-

nung des Gerates an (siehe Kundendienst-Auf-

kleber). Weitere Hinweise finden Sie im Garan-

tieheft.
Das NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIG-

& INALKABEL AUSGETAUSCHT WERDEN, das Sie
liber unseren Kundendienst beziehen
kénnen. Das Netzkabel darf "\
nur von einem dafiir ge-
schulten Kundendien-
sttechniker ausgetauscht
werden.

& REPARATUREN AM GERAT DUR-
FEN NUR VON EINEM QUALIFI-
ZIERTEN KUNDENDIENSTTECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.
Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in Gefahr,
bei denen die zum Schutz
vor Mikrowellenstrahlung am
Gerdt angebrachten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden missen.
ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.
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DATEN ZUR PRUFUNG DER HEIZLEISTUNG

In UBereinsTiMmunG miT IEC 60705.

Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE Kommission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleis-
tung verschiedener Mikrowellengerdte entwickelt. Fur dieses Gerdt empfehlen wir Folgendes:

Test | Menge |Ungeféhre Dauer Leistungsstufe Behilter/Gefa3
12.3.1 1 kg 12-13 min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 5,5min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
1234 | 1100g 28-30 min HeiBluft 190 °C + 350 W | Pyrex 3.827
1235 | 7009 28-30 min HeiBluft 1775°C+90W | Pyrex 3.827
123.6 | 1kg 30-32 min Heilluft 210°C + 350 W | Pyrex 3.827
133 5009 10 min 160 W

In UBereinsTiMmunG miT IEC 60350.

Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleis-
tung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Fiir dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Test |Ungefdahre Dauer| Temperatur Vorgeheiztes Gerat Zubehor
8.4.1 30-35 min 150 °C Nein Backblech

8.4.2 18-20 min 170°C Ja Backblech

8.5.1 33-35 min 160 °C Nein Grillrost

85.2 65-70 min 160-170 °C Ja Grillrost
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< TECHNISCHEDATEN >

NETZSPANNUNG 230V /50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 2800 W
SICHERUNG 16 A
AusGANGsLEISTUNG MW 900 W
GRILLFUNKTION 1600 W
HEeissLurT 1200 W
AusseNnABMESSUNGEN (Hx B x T) | 455 x 595 x 560
INNENABMESSUNGEN (H X B x T) 210 x 450 x 420













HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VErPACKUNG besteht aus 100 %
recyclingfahigem Material und @
ist daher mit dem Recycling-

Symbol gekennzeichnet. Be-

achten Sie die 6rtlichen Ent-
sorgungsbestimmungen. Be-

wahren Sie Verpackungsmaterial,

das eine potentielle Gefahr darstellt (Plastik-
beutel, Styropor usw.), nicht in der Reichweite
von Kindern auf.

In UsereinsTiMmMunG mit den Anforderungen der
Europaéischen Richtlinie 2002/96/EG Uiber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist dieses
Geréat mit einer Markierung versehen. Durch
eine vorschriftsmallige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden poten-
tielle Unfallgefahren, die bei einer unsachge-
maBen Entsorgung des Produkts entstehen
kdnnen.

€8

5019-421-01197

Das SymsoL auf dem Pro-

dukt oder der beiliegen-

den Produktdokumentati-

on weist darauf hin, dass die-

ses Gerat nicht als norma-

ler Hausmiill behandelt wer-

den darf. Ubergeben Sie da-

her das alte Gerat den zu-

standigen Sammelstellen

fur die Wiederverwertung

von elektrischen und elek-

tronischen Geraten.

Die ENTsorGUNG muss gemaf3 den Ortlichen Be-
stimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.
UM WEITERE INFORMATIONEN UBER DIE BEHAND-

LUNG, VERWERTUNG UND WIEDERVERWENDUNG DIESES
PRODUKTS zU ERHALTEN, WENDEN SIE SICH BITTE an die
zustandigen Behorden Ihrer Gemeinde, an den
ortlichen Recyclinghof fiir Hausmiill oder an
den Handler, bei dem Sie dieses Gerat erwor-
ben haben.

MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM VERSCHROTTEN
durch Abschneiden des Netzkabels funktions-
untiichtig.

Rev/B ‘I

Whirlpool Sweden AB



