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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Diese Anweisungen werden auch auf der Website zur Verfiigung stehen: www.whirlpool.eu
IHRE EIGENE UND DIE SICHERHEIT ANDERER PERSONEN IST SEHR WICHTIG

Dieses Handbuch und das Gerat selbst sind mit wichtigen Sicherheitsinformationen versehen, die Sie lesen und
jederzeit beachten sollten.

A Hierbei handelt es sich um das Gefahrensymbol beziiglich der Sicherheit; es liefert eine Warnung fiir
potenzielle Risiken fiir Benutzer und andere Personen.
Alle Sicherheitshinweise werden von dem Gefahrensymbol und folgenden Begriffen begleitet:

& GEFAHR Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu

schweren Verletzungen fiihren kann.

/\ WARNUNG Weist auf eine Gefahrensituation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu

schweren Verletzungen fiihren kann.

Alle Sicherheitshinweise bezeichnen das potenzielle Risiko, auf das sie sich beziehen und geben an, wie
Verletzungsgefahren, Schaden und Stromschldge durch unsachgemal3en Gebrauch des Gerats vermieden
werden konnen. Gehen Sie folgendermafen vor:

- Verwenden Sie bitte beim Auspacken und bei der Installation Schutzhandschuhe.

- Halten Sie das Gerat vor Einbauarbeiten von der Stromversorgung getrennt.

- Einbau und Wartung miissen von einer Fachkraft gemaR den Herstellerangaben und giiltigen ortlichen

Sicherheitshestimmungen durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst und tauschen Sie

keine Teile aus, wenn dies vom Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen ist.

Die Erdung des Gerats ist gesetzlich vorgeschrieben.

Das Herdanschlusskabel muss lang genug sein, um das in die Kiichenzeile eingebaute Gerat an das

Stromnetz anzuschlieBen.

Um die einschldgigen Sicherheitsvorschriften zu erfiillen, muss installationsseitig ein allpoliger

Trennschalter mit einer Kontaktoffnung von mindestens 3mm vorgesehen werden.

- Verwenden Sie keine Mehrfachadapter oder Verlangerungskabel.

- Ziehen Sie nicht am Stromkabel.

- Nach der Installation diirfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht mehr zuganglich sein.

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich zur Zubereitung von Nahrungsmitteln fiir private Haushalte konzipiert.
Jeder hiervon abweichende Gebrauch (z. B. das Heizen von Raumen) ist nicht gestattet. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden aufgrund unsachgemaRen Gebrauchs oder fehlerhafter Bedienung.

- Das Gerdt und seine erreichbaren Teile werden wahrend des Betriebs sehr heil3. Beriihren Sie die
Heizelemente nicht. Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) sowie jiingere Kinder (3-8 Jahre) miissen vom
Gerat fern gehalten werden, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

- Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit herabgesetzten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person verwendet werden.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Unbeaufsichtigte Kinder diirfen das Gerat nicht reinigen
oder warten.

- Beriihren Sie die Heizelemente wahrend des Betriebs und unmittelbar danach nicht. Vermeiden Sie den
Kontakt mit Stoff oder anderen entflammbaren Materialien, bis das Gerat wieder vollstandig abgekiihlt
ist.

- Legen Sie keine brennbaren Gegenstande auf oder in die Nahe des Gerats.
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- HeiBes Fett und Ol sind leicht entziindlich. Achten Sie hierauf, wenn Sie Speisen mit viel Fett oder 0!
zubereiten.

- Im Fach unter dem Gerat muss eine Trennplatte (nicht im Lieferumfang enthalten) installiert werden.

- Schalten Sie das Gerat bei Rissen ab. Es besteht die Gefahr eines Stromschlags (nur Gerate mit
Glasoberflache).

- Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mittels externer Zeitschaltuhr oder getrenntem
Fernbedienungssystem vorgesehen.

- Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf einem Herd kann gefahrlich sein und Feuer verursachen.
Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu loschen. Schalten Sie das Gerat ab und decken Sie die
Flamme z. B. mit einem Deckel oder einer Feuerloschdecke ab.

Feuergefahr: Lagern Sie nichts auf der Kochoberflache.

- Verwenden Sie keine Dampfstrahlreiniger.

- Keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel auf das Kochfeld legen, da diese heil3
werden konnen.

- Schalten Sie das Kochelement nach der Verwendung iber die Bedientasten aus und verlassen Sie sich
nicht auf die Topfprasenzerkennung (nur Induktionsgerate).

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ [%|

Entsorgung von Verpackungsmaterialien

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und trégt das Recycling-Symbol (L’:'))- Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort,
sondern entsorgen Sie es auf die von den verantwortlichen Stellen festgelegte Weise.

Entsorgung von Altgeriten

Dieses Gerét ist gemaB der Europaischen Richtlinie 2002/96/EG fiir Elektro- und Elektronik-Altgeréte gekennzeichnet.
Durch eine angemessene Entsorgung des Gerdts trégt der Nutzer dazu bei, potentiell schédliche Auswirkungen fiir Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Das Symbol E auf dem Gerdt bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in einer

Sammelstellﬁir Elektro- und Elektronik-Altgerdte entsorgt werden muss.

Energiespartipps

Fiir bestmdgliche Ergebnisse beriicksichtigen Sie bitte folgende Hinweise:
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen, deren Bodendurchmesser dem der Kochzone entspricht.
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.
Lassen Sie beim Kochen den Deckel mdglichst auf dem Topf.
Durch Verwendung eines Schnellkochtopfes kdnnen Sie noch mehr Energie und Zeit sparen.
Stellen Sie das Geschirr stets mittig auf die gekennzeichneten Kochzonen des Induktionsfeldes.

KONFORMITATSERKLARUNG ( €

Dieses Gerdt wurde gemdR den Sicherheitsanforderungen der , Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/EG (ersetzt 73/23/EWG und nachfolgende Zusdtze) und den
Schutzvorschriften der ,EMV“-Richtlinie 2004/108/EG entworfen, hergestellt und in den Handel eingefiihrt.

Dieses Gerat entspricht den Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung der europaischen Verordnung Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit dem
europdischen Standard EN 60350-2.

VOR DEM GEBRAUCH

WICHTIGER HINWEIS: Die Induktionszonen arbeiten nicht, wenn das Kochgeschirr nicht die korrekten Abmessungen hat. Verwenden Sie
ausschlieBlich Tépfe und Pfannen mit der Aufschrift ,INDUKTIONSSYSTEM” (siehe nebenstehende Abbildung). Stellen Sie vor dem Einschalten des
Kochfelds das Kochgeschirr auf die gewiinschte Kochzone.

BEREITS VORHANDENES KOCHGESCHIRR

So stellen Sie mit einem Magnet fest, ob das Kochgeschirr fiir das Induktionskochsystem geeignet ist: die Topfe sind ungeeignet, wenn sie vom Magneten nicht erfasst werden.
Stellen Sie sicher, dass der Unterboden des Kochgeschirrs nicht rau ist, da er die Glaskeramikoberfliche des Kochfelds zerkratzen kiinnte. Uberpriifen Sie das Kochgeschirr.
Stellen Sie niemals heies Kochgeschirr auf das Bedienfeld des Kochfeldes. Dieses konnte Schaden nehmen.
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EMPFOHLENE DURCHMESSER DES KOCHGESCHIRRS

o o , o
/‘ 28 cm 17 cm min. <> 28 cm max. 12 cm min. =P 18 cm max.
, 9 2 7]
',‘ 2l em I5cmmin. = 21 cmmax. | 10cm min. =P 14,5 cm max.
Max. Min.
+«—39m —»
INSTALLATION

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerdt keine Transportschaden aufweist. Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an Ihren Handler oder

rufen die nachste Kundendienststelle an.
Zu den Abmessungen des Ausschnitts und den Installationsanweisungen beachten Sie bitte die Abbildungen auf Seite 2.

VORBEREITUNG DES UNTERBAUSCHRANKS

- Bringen Sie eine Trennplatte m
& WARNUNG unter der Kochmulde an. @

- Die Unterseite des Gerates darf
nach der Installation nicht
zuganglich sein.

- Wird unter der Kochmulde ein Min. 20 mm
Backofen installiert, benotigen /

Sie keine Trennplatte. = Min. 5 mm o

Min.5 mm

« DerAbstand zwischen der Unterseite des Gerdtes und der Trennplatte muss den in der Abbildung angegebenen Mafen entsprechen.
« Umden einwandfreien Betrieb des Gerates zu garantieren, darf der Liiftungsspalt zwischen der Kochmulde und der Oberseite der Kiichenzeile (min. 5 mm)

nicht verschlossen werden.
Soll unter dem Kochfeld ein Backofen eingebaut werden, so stellen Sie sicher, dass dieser iiber ein Kiihlsystem verfiigt.
Bauen Sie das Kochfeld nicht iiber einem Geschirrspiiler oder einer Waschmaschine ein; die elektronischen Schaltkreise kdnnen mit Dampf oder Feuchtigkeit in Beriihrung

kommen und beschadigt werden.
«  Rufen Sie bei flachenbiindiger Installation den Kundendienst fiir die Montage des Schraubenbausatzes 4801 211 00112.
Zum Entfernen des Kochfelds mit einem Schraubendreher (nicht mitgeliefert) die Befestigungsklammern unter dem Kochfeld entfernen.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

- Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung.
& WARNUNG - Das Gerdt muss von einem Elektriker installiert werden, der mit allen gangigen Sicherheits- und
Installationsvorschriften vertraut ist.
Der Hersteller haftet nicht fiir Personen-, Tier- und Sachschaden, die durch Missachten der in diesem Kapitel genannten Anweisungen entstehen.

Das Stromkabel muss lang genug sein, um die Kochmulde von der Arbeitsplatte entfernen zu konnen.
Die Spannung auf dem Typenschild an der Gerateunterseite muss der Spannung des Stromnetzes in lhrer Wohnung entsprechen.
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Anschluss an die Klemmenleiste
Verwenden Sie fiir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F laut Angaben in der folgenden Tabelle.

Kabel Anzahl x GroBe 380-415 V3N ~ 220-240V ~ 220-240V ~
(nur Australien und GroBbritannien)

20-240V~+ D 3x4mm? — _
202403~ + @ 4%1,5mm? = [ .f [

’ =2 e
380-415V3N ~ + @) 5x1,5mm? @ | ﬂ H

_ - 2 e 8 E

380-415VN~+ D 4x1,5mm )

220-240V 3 ~ (nur Belgien)  380-415V 2N ~ (nur Niederlande)

@
MZN[

Wichtig:

- Die Metallbriicken zwischen den Schrauben der Klemmenleisten L1-L2 oder N1-N2 laut Schaltbild beibehalten oder entfernen (siehe Abbildung).

- Falls das Kabel mitgeliefert wird, bitte Bezug auf die dem Kabel beiliegenden Anschlusshinweise nehmen.

- Kontrollieren, dass alle sechs Schrauben der Klemmenleiste nach Anschluss der Kabel festgezogen sind.

Beispiel einer vorhandenen (links) oder entfernten Briicke (rechts). Siehe das Schaltbild fiir weitere Einzelheiten (die Briicken knnen sich zwischen L1-L2 und N1-N2 befinden).

rol ] A

p—
N2l N2
Das gelb-griine Erdungskabel muss mit der Klemme mit dem Symbol @—) verbunden werden.
Es muss ldnger als die anderen Kabel sein.
1. Nehmen Sie den Klemmenleistendeckel (A) nach Entfernen der Schraube ab und setzen Sie ihn in das Scharnier (B) der Klemmenleiste ein.
2. Setzen Sie das Kabel in die Kabelklemme ein und schlieBen Sie die Litzen an die Klemmenleiste an, wie auf dem Anschlussplan neben der Klemmenleiste
dargestellt ist.
3. Befestigen Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme.
4. SchlieBen Sie den Deckel (C) und schrauben Sie ihn mit der vorher entfernten Schraube an.
Bei jedem Netzanschluss fiihrt das Kochfeld eine automatische Kontrolle durch, die ein paar Sekunden dauert.
Falls das Kochfeld schon mit einem Netzkabel ausgeriistet ist, gehen Sie gemaR Anweisungen am Netzkabel vor. Den Netzanschluss iiber einen allpoligen Trennschalter
mit einer Mindestkontakt6ffnung 3mm ausfiihren.

BEDIENUNGSANLEITUNG E
Beschreibung des Bedienfeldes
Bedienfeld
Ein/Aus ,Flexicook-Modell” ,,FIeX|cook Modell”  Bedienfeldsperre
(wenn vorhanden) Schnellwahl wenn vorhanden)
or
© @ Schieber @ ©

D L—— )

~ [S—— L — T.
| Leistungseinstellungs-/
Timer-/Sperrfunktionstaste

l
Bedienelemente und Anzeigen fiir Kochzonen

Ein-/Ausschalten des Kochfeldes

Zum Einschalten des Kochfeldes etwa 2 Sekunden lang die Taste (1) driicken, bis die Anzeigen der Kochzonen aufleuchten. Zum Ausschalten dieselbe Taste antippen,
bis alle Anzeigen erlgschen. Alle Kochzonen werden abgeschaltet.
Falls das Kochfeld bereits benutzt wurde, leuchtet die Restwarmeanzeige ,H", bis die Kochzonen abgekiihlt sind.
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Wird innerhalb von 10 Sekunden nach dem Einschalten des Kochfeldes keine Funktion gewahlt, schaltet das Kochfeld automatisch wieder ab

Einschalten und Einstellen der Kochzonen

i Schieberegler-Funktion
l ' — Leistungsstufenanzeige Leistungsstufe erhhen
l_l o —— Anzeige der ausgewhlten Kochzone
I — r"Jl EREEEEE 4
| L
—_—
- Position der Kochzone
-— Leistungsstufe senken

— A EEEEE _f_l'l e

P
[l

-

Schalten Sie die Kochmulde und dann die gewiinschte Kochzone mit der betreffenden runden Taste ein und stellen Sie den Topf auf die gewdhlte Zone. Mit der
Schieberregelung kdnnen Sie jetzt die gewiinschte Leistung stufenlos im Bereich von der Mindeststufe 0 bis zur Hochststufe 9 oder zur Booster-Funktion ,P” einstellen.
Zur Erhdhung der Leistungsstufe mit dem Finger mehrmals von links nach rechts iiber den Schieber streichen; zum Verringern den Finger in die entgegensetzte
Richtung bewegen. Alternativ kénnen Sie die Tasten des Schnellzugriffs ,+“ und ,-“ benutzen.

Ausschalten der Kochzonen
Um die Kochzone abzuschalten, die betreffende Taste langer als 3 Sekunden driicken.
Die Kochzone wird abgeschaltet; solange die Zone noch hei ist, wird im Display der Kochzone ,H" angezeigt.

Bedienfeldsperre

Die Funktion sperrt die Bedientasten des Kochfelds, um ein versehentliches Einschalten zu verhindern. Zum Aktivieren der Kindersicherung das Kochfeld einschalten und drei
Sekunden lang die Taste Timer driicken. Ein Signalton und eine Leuchtanzeige neben dem Schliisselsymbol bestétigen die erfolgte Aktivierung. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme
der Abschaltfunktion gesperrt. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise. Der Leuchtpunkt erlischt und das Kochfeld ist wieder
betriebsbereit.

Wasser, aus den Topfen iibergelaufene Fliissigkeiten und Gegensténde aller Arten, die auf die Taste unter dem Symbol geraten, kdnnen zum unbeabsichtigten Ein-/
Ausschalten der Funktion fiihren.

Timer
@ - Mit dem Timer kann die Garzeit fiir maximal 99 Minuten (1 Stunde und 39 Minuten) fiir alle Kochzonen eingestellt werden.
Die mit dem Timer zu verwendende Kochzone auswahlen und die Taste Timer driicken; ein Signalton bestatigt die Aktivierung der Funktion (siehe
Abbildung). Das Display zeigt ,00” an und die LED-Anzeige leuchtet auf. Der Wert der Timeranzeige kann erhdht oder verringert werden; dazu die
— Tasten ,+" und ,-“ der Schieberfunktion niederdriicken. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Signalton und die Kochzone schaltet sich
Q automatisch ab. Zum Abschalten des Timers die Taste 3 Sekunden lang driicken.

Zum Programmieren einer anderen Kochzone mit dem Timer die o. a. Schritte wiederholen. Das Display des Timers zeigt immer den Timer der
gewdhlten Zone oder den Timer mit der kiirzeren Zeit an.
Um den Timer abzuschalten oder die Zeit zu dndern, die Taste der Kochzone des betreffenden Timers driicken.

Anzeigen des Bedienfeldes

Restwarmeanzeige.
' Das Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige fiir jede Kochzone ausgestattet. Diese Anzeige weist auf noch heiBe Kochzonen hin.

= \Vird H angezeigt, so ist die Kochzone noch heif3 Solange die Anzeige leuchtet, kann auf der Kochzone eine Speise warm gehalten oder Butter geschmolzen
werden
Erst nach Abkiihlen der Kochzone erlischt die Anzeige.
Anzeige falsch positioniertes oder fehlendes Kochgeschirr
Y Falls der Topf fiir Ihr Induktionskochfeld ungeeignet ist, nicht genau auf der Kochzone steht oder die falsche GroBe hat, erscheint auf dem Display der
- w Hi_n\éveis Topffehlt” (siehe nebenstehende Abbildung). Wird innerhalb von 60 Sekunden kein Topf erkannt, so schaltet sich die Kochmulde automatisch
- Y wiederaus.

Schnellkochfunktion (Booster falls verfiigbar)

Diese Funktion ist nur bei bestimmten Kochfeldern verfiighar und gestattet die maximale Ausnutzung der Kochfeldleistung (z. B. zum schnellen Sieden von Wasser).
Driicken Sie zum Aktivieren der Funktion die Taste ,+*, bis ,P“ im Display angezeigt wird. Nach 10 Minuten Benutzung der Schnellkochfunktion (auBer bei Einsatz der
Flexicook-Funktion) schaltet das Gerét die Kochzone automatisch auf die Stufe 9 zuriick.
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Leistungsmanagement-Funktion (Funktion falls verfiighar)

Mit der Leistungsmanagement-Funktion kann der Benutzer die maximale Leistung, die das Kochfeld erreichen kann, nach Bedarf einstellen.

Diese Finstellung ist jederzeit méglich und wird bis zur néchsten Anderung beibehalten.

Durch die Einstellung der erforderlichen Maximalleistung verteilt das Kochfeld die Leistung automatisch auf die verschiedenen Kochzonen und stellt dabei sicher, dass
der Hochstwert nicht iiberschritten wird; dies hat den Vorteil, dass alle Kochzonen gleichzeitig verwaltet werden konnen, Probleme durch Uberlast aber vermieden
werden.

4 maximale Leistungsstufen stehen zur Verfiigung und werden auf dem Display angezeigt: 2,5—4,0 - 6,0 — 7,2 kW (7,2 kW ist die hdchste Leistung auf dem Kochfeld)
Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die Maximalleistung eingestellt

Nach dem Anschluss des Gerats an eine Steckdose kann durch Durchlaufen der folgenden Punkte in den ersten 60 Sekunden die erforderliche Leistungsstufe eingestellt werden:.

Schritt Bedienfeld Display
1 Driicken, etwa
@ 3 Sekunden lang
2 Driicken Sie zur
Bestétigung des vorherigen . . -
Schritts die Taste Das Display zeigt

Leistungsregelung

3 ®/® Driicken, um aus den Das Licht wird gemeinsam mit den
verfiigbaren Funktionen | Betriebsleuchten der individuellen
die ausgewahlte Kochzonen eingeschaltet
Leistungsstufe
auszuwdhlen

4 Driicken Sie zur Das Display zeigt die eingestellte
Bestétigung desvorherigen | Leistungsstufe ein, die etwa 2 Sekunden lang
Schritts die Taste aufleuchtet, danach gibt der Herd einen
Leistungsregelung Signalton aus und schaltet sich selbst ab.

Er kann nun verwendet werden.

Bei einem Fehler wahren der Einstellung der Leistung erscheint das Symbol - in der Mitte, und fiir etwa 5 Sekunden ertont ein Signalton. Wiederholen Sie in diesem
Fall den Einstellvorgang ganz von vorn. Sollte der Fehler weiterhin auftreten, rufen Sie den Kundendienst.

Bei normaler Benutzung, wenn der Benutzer versucht, die maximal verfiighare Leistungsstufe bei Erreichen noch zu erhdhen, blinkt die Leistungsstufe zwei Mal in der
Kochzone, die in Benutzung ist, und ein Signalton ertdnt.

Um in dieser Kochzone eine hohere Leistungsstufe zu erreichen, muss die Leistungsstufe einer oder mehrerer anderer aktiver Kochzonen manuell gesenkt werden.

Flexicook
Mit dieser Funktion kdnnen Sie den Kochbereich als zwei separate Kochzonen oder als eine extra-groe Einzelzone benutzen.
Ideal fiir den Gebrauch von ovalen, rechteckigen und langlichen Topfen (mit maximal 38 x 23 cm groBem Boden) oder von mehr als einer Standardpfanne. Um die
Funktion Flexicook zu aktivieren, schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie gleichzeitig die 2 Tasten der Kochzonen (siehe Abbildung): die zwei Kochzonendisplays
zeigen Leistungsstufe ,0” an; beide Punkte neben der Leistungsstufennummer leuchten und zeigen an, dass die Funktion Flexicook aktiv ist.

Do

O] O] O O

1

o — R I Tl

Driicken Sie die Tasten - / +, um die Leistungsstufe zu andern (von 1 bis maximal 9 oder P), oder streichen Sie mit dem Finger waagerecht iiber das Gleitelement.
Driicken Sie gleichzeitig die 2 Wahltasten der Zonen, um die Flexicook-Funktion abzuschalten. Um die Zonen umgehend abzuschalten, halten Sie eine der Wahltasten
3 Sekunden lang gedriickt.

@ Die Meldung ,kein Topf” Y ; erscheint im Display der Zone, auf der kein Topf erkennbar ist (weil kein Topf aufgestellt wurde, oder weil er nicht richtig auf der
Kochzone steht, oder weil der Topf fiir das Induktionskochfeld nicht geeignet ist). Diese Meldung bleibt 60 Sekunden lang aktiviert; in dieser Zeit konnen Sie einen Topf
aufstellen oder Topfe innerhalb der Flexicook-Kochzone nach Belieben verschieben.

Wenn nach 60 Sekunden kein Topf auf die Kochzone gestellt wird, hort das System mit der Suche nach Topfen in dieser Zone auf; das Symbol Y bleibt im Display

sichtbar, um daran zu erinnern, dass diese Zone deaktiviert ist.

©

Um die Flexi-Kochfunktion wieder einzuschalten, driicken Sie eine der 2 Tasten e

Die Funktion Flexicook kann auch erkennen, wenn ein Topf innerhalb des Flexicook-Bereichs von einer Zone auf eine Zone bewegt wird und hélt dann die gleiche
Leistungsstufe in der Kochzone, die urspriinglich fiir die erste Kochzone eingestellt war (siehe hierzu das Beispiel in der Abbildung unten; wird der Topfvon dervorderen
Kochzone auf die hintere Kochzone verschoben, erscheint die gleiche Leistungsstufe am Display wie fiir die urspriingliche Kochzone).
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Es ist auch mdglich, den Flexicook-Bereich als zwei unabhdngige Kochzonen zu benutzen, indem Sie die entsprechende Taste der Einzelzone benutzen. Setzen Sie den
Topfin der Mitte der Einzelzone auf und stellen Sie die Leistungsstufe mit dem Gleitelement ein.

@ Wichtig: Bitte achten Sie darauf, die Pfannen in der Kochzone mittig aufzusetzen, so dass die Mitte der Einzelkochzone bedeckt ist.
Im Fall einer sehr groBen, ovalen, rechteckigen oder langlichen Pfanne achten Sie bitte darauf, dass diese Pfannen mittig auf die Kochzone gesetzt werden.
Beispiele fiir korrekt und nicht korrekt aufgesetzte Topfe:

REINIGUNG
Schalten Sie vor dem Reinigen die Kochzonen unbedingt aus und achten Sie darauf, dass keine

/! WARNUNG j
Restwarmeanzeige (,H") mehr leuchtet.

Benutzen Sie keine Scheuerschwammchen oder Topfkratzer. Mit der Zeit kann deren Gebrauch das Glas beschédigen.
Lassen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie Verkrustungen und Speisereste entfernen.
Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen beschddigen das Kochfeld und miissen sofort entfernt werden.
Salz, Zucker und Sand konnen die Glasoberflache verkratzen.
Verwenden Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder spezielle Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-Kochfelder (beachten Sie die Herstellerangaben).

Verwenden Sie keinesfalls Dampfstrahlreiniger.

STORUNG - WAS TUN?

Lesen und beachten Sie bitte die Anweisungen zur Bedienung des Gerats.
« Kontrollieren, ob ein Stromausfall vorliegt.
Trocknen Sie die Glaskeramikoberflache des Kochfelds nach dem Reinigen gut ab.
Werden nach dem Einschalten des Kochfeldes alphanumerische Codes angezeigt, gehen Sie gemaB nachfolgender Tabelle vor.
Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

FEHLERCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN BEHEBUNG DER STORUNG
Das Bedienfeld schaltet weaen Die interne Temperatur der Warten Sie vor dem Gebrauch ab,
(81,82 — 9 elektronischen Komponenten ist zu bis sich das Kochfeld abgekiihlt
Uberhitzung ab.
hoch. hat.
Falsche Anschlussspannung des | Der Sensor erfasst eine vom Anschluss frennen Sie das K?chfelq Yom
F42 oder F43 ) Stromnetz und priifen Sie den
Kochfelds. abweichende Spannung.
Anschluss.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Kundendienst benachrichtigen und Fehlercode angeben
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GERAUSCHE DES KOCHFELDES

Induktionskochfelder konnen wahrend des normalen Kochbetriebs Pfeif- oder Knistergerdusche erzeugen, die vom mehrschichtigen oder nicht vllig ebenen Boden des
Kochgeschirrs hervorgerufen werden. Diese Gerdusche dndern sich abhangig vom verwendeten Kochgeschirr und von der darin enthaltenen Speisemenge und sind véllig normal.

Induktionskochfelder haben ein internes Kiihlsystem zur Temperaturkontrolle der elektronischen Bauteile; daher ist es normal, dass wahrend des Kochbetriebs und
auch fiir einige Minuten nach Abschaltung des Geréts das Kiihlgeblase zu hren ist. Es handelt sich hierbei um eine fiir die korrekte Geratefunktion véllig normale und
unverzichtbare Charakteristik.

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen
1. Versuchen Sie zuerst, die Storung anhand der in ,Storung - was tun?” beschriebenen Anleitungen selbst zu beheben.
2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Storung behoben ist.
Falls die Storung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter besteht, rufen Sie bitte die nachstliegende Kundendienststelle an.
Sie bendtigen dabei folgenden Angaben:
Eine kurze Beschreibung der Stérung,
+  Gerdtetyp und Modellnummer,
die Servicenummer (die Ziffer hinter dem Wort Service auf dem Typenschild) auf der Unterseite des Gerétes (auf dem Metallschild).
Ihre vollstéandige Anschrift,
+ |hre Telefonnummer.

N R:AvAKeES 0000 000 00000

Im Reparaturfall wenden Sie sich an den Kundendienst eines Vertragshandlers (nur so wird garantiert, dass Originalersatzteile zum Einsatz kommen und die Reparatur
fachgerecht ausgefiihrt wird). Ersatzteile sind 10 Jahre lang lieferbar.

TABELLE LEISTUNGSSTUFEN

Leistungsstufe Garart Einstellung Leistungsstufe
(die Angabe erganzt lhre Erfahrung und Kochgewohnheiten)

Ideal zum schnellen Erwarmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder schnellen

Boost Schnelles Aufwarmen Erhitzen von Garfliissigkeiten
89 Braten - Sieden Ideal zum Anbraten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden
7-8 Anbraten - Brz?unen - Sieden Ideal zum Brdunen, am Sieden halten, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
- Grillen
Hohe
Leistungsstufe 67 Schmoren - Garen - Ideal zum Braunen, am Kdcheln halten, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),

Schmoren - Briunen - Grillen | Vorwarmen von Zubehdr.

Garen - Schmoren - Anbraten

4-5 il Ideal zum Schmoren, leise am Kdcheln halten, Garen (fiir lange Dauer). Teigwaren ziehen lassen
- Grillen
Mittlere 34 Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein, Briihe,
Leistungsstufe " Garen - leises Kécheln - Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
23 Eindicken - ziehen lassen | Ideal fiir lange Kochzeiten (Menge weniger als ein Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit
5 (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen Schmelzen von Schokolade, Auftauen von
12 Lebensmitteln in kleinen Mengen und Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen (z. B. Saucen,
Niedrige Schmelzen - Auftauen- | syppen, Eintopfen)
Leistungsstufe Warmhalten - Ziehen lassen - - - - -
1 Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, um Risotto ziehen zu lassen und zum
Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehdr)
OFF Leistungsstufe Abstellfiich Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwéarme vorhanden sein,
Null stellflache wird durch ,H" angezeigt)
HINWEIS:

Fiir kurze Garvorgange auf der 28 cm-Zweikreiskochzone (falls vorhanden), bei denen es auf eine méglichst gleichmaBige Hitzeverteilung ankommt (z. B. bei
Pfannkuchen) wird die Verwendung von Kochgeschirr mit max. 24 cm Durchmesser empfohlen. Zum schonenden Garen (zum Beispiel Schmelzen von Schokolade oder
Butter) sollten Einkreiskochzonen mit kleinerem Durchmesser verwendet werden.
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